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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Grundig-Produktes. Wir hoffen, dass dieses
Produkt, das mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt
wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte
Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam
durchlesen und zum zukinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen.
Alle Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.
Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen
werden naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder
nutzliche Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen
Situationen, in denen es zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommen kann.

/6\ Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heifien Flachen.

Arcelik A.S.
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nWichtige Sicherheits- und

Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die
Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen
unerlasslich sind. Diese
Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder
Sachschaden kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen
samtliche Garantieanspruche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren)
oder Personen bedient
werden, die unter
korperlichen, sensorischen
oder geistigen
Einschrankungen leiden
oder denen es an der
notigen Erfahrung und
Wissen im Umgang mit
solchen Geraten mangelt,
wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und,
zuvor grdndlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerates vertraut gemacht
wurden und sich der damit

verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen
von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefuhrt
werden.

Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an
der notigen Erfahrung im
Umgang mit solchen
Geraten mangelt.
Ausnahmen sind nur dann
moglich, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich
Uber den richtigen Umgang
mit dem Gerat aufgeklart
wurden. Dies gilt natdrlich
auch fur Kinder.

Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.
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Falls das Produkt an
Jemand anderen zur
personlichen oder
Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und
andere relevante
Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben
werden.

Installation und
Reparaturen missen
grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen;
zudem kann dadurch die
Garantie erloschen. Vor
der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgemaf3
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.
Nach jeder Benutzung
prufen, ob die
Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet
sind.
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Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es
bis zur Reparatur durch
einen autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter
.Technische

Daten” entsprechen.
Lassen Sie durch einen
qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen.
Unser Unternehmen haftet
nicht fir Probleme, die
durch ein nicht
entsprechend den
ortlichen Richtlinien
geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder
schitten! Es besteht
Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur



nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung
von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbar
qualifizierten Personen
ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so
installiert sein, dass es
vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker
oder einen in der festen
elektrischen Installation
eingebauten Schalter
ermoglicht werden.
Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und
qualifizierten Personen
ausgefuhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bel
Schaden aus,
unterbrechen Sie die
entsprechende
Stromversorgung.

Schalten Sie dazu die
Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit
dem Produkt kompatibel
sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heif3. Keine
Heizelemente berthren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen
oder Koordination durch
Alkohol und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

Bei alkoholischen
Getranken in den Gerichten
entsprechend vorsichtig
sein. Alkohol verdampft bel
hohen Temperaturen und
kann durch Entzinden bei
Kontakt mit heif3en
Oberflachen Feuer
verursachen.

Keine brennbaren
Materialien in der Nahe
des Produktes aufstellen,
da die Seiten wahrend des
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Gebrauchs hei3 werden
konnen.

Darauf achten, dass keine
Beldftungsschlitze
blockiert werden.

Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls

besteht Stromschlaggefahr.

WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen
auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann
gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat

abschalten und Flammmen z.

B. mit einem Deckel oder
einer Feuerloschdecke
abdecken.

VORSICHT: Das Gerat
muss beim Kochen im
Auge behalten werden.
Auch bei kurzen
Zubereitungen muss das
Gerat standig im Auge
behalten werden.
WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.
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WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
moglicher
Stromschlaggefahr
abschalten.

Falls das Glas der
Herdplatte springt:
Schalten Sie umgehend
alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berlUhren! Gerat nicht
benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz
Uber den Regler
abschalten und nicht auf
Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie
Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel, sollten nicht auf
dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie hei3 werden
konnen.

Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder
separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.



Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder
an der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht,
kann dazu fuhren, dass
sich das Kochgeschirr
bewegt. Daher muss
sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache
und Unterseite des
Kochgeschirrs immer
trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das
sowohl Zeit- als auch
Kosteneinsparungen
bedeutet, muss mit zum
Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden;
andernfalls funktionieren
die Kochfelder nicht.
Siehe.Allgemeine Hinweise
zum Kochen, Seite 19,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder
ein magnetisches Feld
erzeugen, konnen sie fur
Menschen, die Gerate wie
Insulinpumpen oder

Herzschrittmacher
verwenden, gefahrlich sein.
e WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckung
en, die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller
in der Anleitung als
geeignet angegeben sind,
bzw. die mit dem Gerat
gelieferten
Kochfeldschutzabdeckung
en. Die Nutzung nicht
geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.
Brandschutzvorkehrungen
des Produktes:
e Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.
Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.
Beim Anschlief3en des
Produktes sicherstellen,
dass sich keine Flussigkeit
oder Feuchtigkeit an der

8/DE



elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemanBe

Verwendung

e Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine
gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e Dieses Gerat dient
ausschlief3lich der
Zubereitung von Speisen.
Es darf nicht zu anderen
/Zwecken eingesetzt
werden.

e Der Hersteller haftet nicht
flr Schaden, die durch
unsachgemafien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern

e WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden
wahrend des Gebrauchs
hei3. Daher kleine Kinder
vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien
konnen eine Gefahr fir
Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
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auflerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahren.

e Elektrische Produkte
konnen eine Gefahr fir
Kinder darstellen. Kinder
im Betrieb daher unbedingt
vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das
Gerat stellen, die Kinder
erreichen konnen.

Altgerate entsorgen

Erfillung von WEEE-Vorgaben

zur Entsorgung von Altgeraten:

—
Dieses Produkt erfillt die Vorgaben
der EU-WEEE-Direktive
(2012/19/EU). Das Produkt wurde
mit einem Klassifizierungssymbol
fur elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus
hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet
und recycelt werden kénnen.
Entsorgen Sie das Gerat am Ende
seiner Einsatzzeit nicht mit dem
regularen Hausmill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle
zur Wiederverwertung von
elektrischen und elektronischen
Altgeraten ab. lhre Stadtverwaltung
informiert Sie gerne uUber geeignete
Sammelstellen in Ihrer Nahe.



Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt
erfullt die Vorgaben der EU-RoHS
Direktive (2011/65/EU). Es enthalt
keine in der Direktive angegebenen
gefahrlichen und unzulassigen
Materialien.

Verpackungsmaterialien
entsorgen

Die Verpackung des Gerates
besteht aus wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie diese
vorschriftsgemaf und
entsprechend sortiert.
Entsorgen Sie solche
Materialien nicht mit dem
normalen Hausmull.
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EAllgemeine Informationen

Gerdteiibersicht

1 Induktionskochplatte 3 Glaskeramikkochfeld
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung

Technische Daten

Spannung/Frequenz
| eistungsatinahme gesanit max 200w

Sicherung 32A/16AX2
Kabeltyn/Kabelguerschnitt MinimumHGEVOV2 £ 5 v 18 iy
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) 55 mm/580 mm/510 mm
Einbaumabe Breite/liele) 560 L2 enm/490 2] e
Kochzonen

Hinten lnks Indiktionskochplatie
Abmessungen 180 mm

[eistung 1800/3008 W

Vorne links Induktionskochplatte
Abnessungen 180

L eistung 1800/3000 W

Vorne rechis Indiktionskochplatie
Abmessungen 180 mm

[eistung 1800/3008 W

Hinten rechts Induktionskochplatte
Abnessungen 180

Leistung 1800/3000 W

Im Zuge der Qualitatsverbesserung Angaben am Produkt oder in der
konnen sich technische Daten ohne o begleitenden Dokumentation wurden
orankindigung andern. unter Laborbedingungen unter
Berlcksichtigung der zutreffenden

D'ie Abbildgngen in dieser Anleitung Richtlinien ermittelt. Solche Werte
dienen [Ed'gL,'Ch der . konnen je nach Einsatzumgebung
eranschaulichung und konnen

e und Nutzungsweise des Gerates
etwas vcl)Am tatsachllchen Aussehen abweichen.
des Gerates abweichen.
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E Installation

Gerat vom nachstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemaf
gultigen Bestimmungen installieren
lassen. Andernfalls erlischt die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht
fur Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Personen
entstehen; zudem kann dadurch die
Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates

muss in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.
Beschadigte Gerate missen
grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet
werden.

Vor der Installation
Das Kochfeld ist fir den Einbau in
eine handelsibliche

Kichenarbeitsplatte vorgesehen.

Zwischen Gerat und angrenzenden

Kichenwanden und -mobeln muss

ein Sicherheitsabstand verbleiben.

Siehe Abbildung auf der nachsten

Seite (Angaben in mm).

e Das Kochfeld kann auch
freistehend benutzt werden.
Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb
des Kochfeldes.

e Wenn eine Dunstabzugshaube
iber dem Herd installiert
werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers
zur Installationshohe
(mindestens 650 mm Abstand).

e Verpackungsmaterial und
Transportsicherungen
entfernen.

e QOberflachen, Kunststoffbeldge
und verwendete Kleber miissen
hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

e Die Kichenarbeitsplatte muss
waagerecht ausgerichtet und
fixiert sein.

e Die Kichenarbeitsplatte
entsprechend den Einbaumafen
ausschneiden.
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F Kommmin

S5mm min

420mim o® o
{+21 o

*  Minimale Abzugshdohe gemaf
Empfehlungen der zugehdrigen
Anleitung

**  Minimaler Abstand zu Mdbeln
muss der Breite des Kochfeldes
entsprechen

Einbauen und Anschlie3en

e Die Installation des Gerates
muss in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.

s

i (2
S6omm{zznm) 60mm min

S0mm Mig .

.Technische Daten”. Lassen Sie die
Erdung in jedem Fall von einem
qualifizierten Elektriker vornehmen
oder Uberprufen. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch
den Einsatz des Gerates ohne
vorschriftsmafige Erdung
entstehen.

Installieren Sie das Kochfeld
nicht in der Nahe von scharfen
Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei

unsachgemafer Handhabung
brechen!

GEFAHR:
Das Gerat darf nur von einer

autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden.
Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.

Elektrischer Anschluss
Schlief3en Sie das Gerat an eine
geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an,
die mit einer Sicherung passender

Stromstarke abgesichert wird,
siehe dazu den Abschnitt
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GEFAHR:
Das Netzkabel darf nicht

eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiflen Gerateteilen in
Berihrung kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht
werden. Andernfalls kann es zu
Stromschléagen, Kurzschlissen
und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss gemaf
nationalen Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der
Installation frei zuganglich
bleiben, das Netzkabel darf
Jedoch nicht tUber das Gerat
hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel,
die den Angaben im Abschnitt
.Technische
Daten” entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat vollstandig

von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschliefien

1. Falls der Netzanschluss nicht
vollstandig getrennt werden
kann, muss ein Trennschalter
(Sicherung, Netzschalter oder
dergleichen] mit mindestens 3
mm Kontaktabstand
zwischengeschaltet werden. Die
einschlagigen
Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind
dabei einzuhalten. Bei

Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstorungen und zum
Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusatzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerét :

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

No

. Bei Einphasenanschluss erfolgt
der Anschluss der Kabel wie
folgt:
e Braunes/Schwarzes Kabel = L
(Phase)

e Blaues/graues Kabel =N
(Nullleiter]

o Griines/gelbes Kabel = [E) =
(Erde)

» oder

e Graues/Schwarzes Kabel = L
(Phase)

e Blaues/braunes Kabel = N
(Nullleiter]

e Griines/gelbes Kabel = [E) =

(Erde)

. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt
der Anschluss der Kabel wie
folgt:

Braunes Kabel = L1 (Phase 1)

w
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e Schwarzes Kabel = L2 (Phase 2)

e Blaues/graues Kabel =N
(Nullleiter]

e Griines/gelbes Kabel = [E) =
(Erde)

» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e Graues Kabel = L2 (Phase 2]

e Blaues/Braunes Kabel = N
(Nullleiter]

e Griines/gelbes Kabel = [E) =
(Erde)

Gerat installieren

Wenn sich der Ofen darunter

befindet:

]
CICRATI LI CICACHCALALICILACITITY

R
r‘fl

T
i
i

* Minimum

Wenn sich ein Brett darunter
befindet:

Beachten Sie eine
Beluftungsoffnung von mindestens
180 cm? im hinteren Bereich des
Maébels [vgl. nachstehende
Abbildung].
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* Minimum

Platzieren Sie |hr

Induktionskochfeld wahrend der

Installation parallel zur

Installationsflache. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile

des Kochfelds auf, welche die

Arbeitsplatte berthren (vgl.

nachstehende Beschreibung];

dadurch verhindern Sie, dass

Flissigkeiten zwischen Produkt und

Arbeitsplatte eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der
Arbeitsplatte wie abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum:;
platzieren Sie es auf einem
flachen Untergrund.

3. Tragen Sie die beim Produkt
mitgelieferte Dichtung an den
Kanten des unteren
Kochfeldgehauses auf, welche
die Arbeitsplatte bertGhren (vgl.
Abbildung].

4. Befestigen Sie die
Montagefedern, stecken Sie sie
wie abgebildet durch die Locher



am unteren Gehause und

=9

Bei einigen Modellen kdnnte
Ihr Produkt mit bereits
angebrachten
Montagefedern geliefert
werden.

Die Anzahl Montagefedern
an lhrem Produkt variiert je
nach Produktmodell.

. Zentrieren Sie das Produkt auf
der Arbeitsplatte.

. Wenn das Kochfeld auf der
Arbeitsplatte platziert wird, lasst
es sich problemlos mit den
Klemmen befestigen. Wenn die
Installation mit diesen Klemmen
nicht fir Ihr Arbeitsplatte
geeignet ist, konnen weitere 2
Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in
der nachstehenden Abbildung
gezeigt befestigt werden.

Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte

Bei der Installation des

Kochfeldes in einem Mabel
muss ein Einlegeboden
installiert werden, damit das
Mobel vom Kochfeld getrennt
wird (vgl. Abbildung oben). Dies
ist bei der Installation eines
integrierten Ofens nicht

erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite
des Produktes beriihren kénnen, da
dieses Uber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich
mit einer Holzplatte abgedeckt
werden.

* Minimum 15 mm

Beachten Sie eine
BelUftungsoffnung von
mindestens 180 cm?im
hinteren Bereich des Mdbels
[vgl. nachstehende Abbildung].
siehe Gerat installieren.
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Rickansicht (Anschlusséffnungen)

b

&
B

Die Anzahl Montagefedern an
Ihrem Produkt variiert je nach
Produktmodell.

GEFAHR:
Der Anschluss Uber mehrere

Offnungen sollte vermieden
werden, da es unter Umstanden
zu Beschéadigungen des Gas-
und elektrischen Systems
kommen kann.

GEFAHR:
Das Kochfeld enthalt

Komponenten, die mit Gas und
Strom arbeiten. Aus diesem
Grund darf das Kochfeld nur
durch die Befestigungslécher
unter ausschlieBlichem Einsatz
der mitgelieferten
Befestigungselemente und
Schrauben und entsprechend
den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte
befestigt werden. Andernfalls
besteht eine Gefahr fur Leib,
Leben und Eigentum.

Endkontrolle

1. Schalten Sie die entsprechende
Sicherung ein.

2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den
Originalkarton auf, falls Sie das
Gerat kinftig transportieren
missen. Halten Sie sich an die
Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten,
verpacken Sie das Gerat in
Luftpolsterfolie oder starken
Karton, anschlieend gut mit
Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerat nach
dem Transport genau,
Uberzeugen Sie sich davon,
dass es nicht zu
Beschadigungen gekommen ist.

17/DE




Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen

nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und
energiesparend:

e Tauen Sie gefrorene Gerichte
vor der Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim
Kochen ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende

Kochstelle. Entscheiden Sie sich
immer flir Kochgeschirr in der

passenden Grof3e. Groferes

Kochgeschirr verbraucht mehr

Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen
mit Elektroherden grundsatzlich

Kochgeschirr mit flachem
Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden

leitet die Warme besser und

speichert diese eine Weile. Auf

diese Weise konnen Sie bis zu
ein Drittel Energie einsparen.

Die GroBe des Kochgeschirrs
muss grundsatzlich zur
Kochzone passen. Der Boden
des Kochgeschirrs darf nicht
kleiner als die Kochstelle sein.
Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs
sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die
Warmeubertragung zwischen
Kochfeld und
Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte
Reinigungsmittel kénnen die
Oberflachen des Gerates
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel,
keine Scheuermittel und keine
scharfen oder spitzen
Gegenstande bei der Reinigung.

1.

2.

Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.
Gerateoberflachen mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm
abwischen und mit einem Tuch
trocknen.
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E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fillen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das Kochfeld

niemals unbeaufsichtigt, wenn
Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette
konnen Brande verursachen. °
Versuchen Sie niemals,
Fettbrande mit Wasser zu
[6schen! Falls Ole oder Fette
Feuer fangen, ersticken Sie die
Flammen mit einer
Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen
Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos moglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie o
die Lebensmittel grindlich und
lassen sie langsam in das heifle
Ol hinab. Achten Sie darauf, .
dass gefrorene Lebensmittel
vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr
beim Frittieren nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr
so auf dem Kochfeld, dass
dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt
werden. Stellen Sie keine
Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres
Kochgeschirr auf eingeschaltete
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Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.
Wenn Sie eine Kochzone
verwenden, ohne Kochgeschirr
darauf zu platzieren, verursacht
dies Schaden am Gerat.
Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.

Da sich die Oberflache des
Gerates erhitzt, legen Sie
niemals Gegenstande aus
Kunststoff oder Aluminium
darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Riuckstande solcher Materialien
sofort von der Oberflache.
Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsatzlich nicht in solchen
GefaBen gelagert werden.
Verwenden Sie ausschliefilich
Kochgeschirr mit flachem
Boden.

Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich
unnotige Reinigungsarbeit
durch Uberlaufende Speisen.
Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf
das Kochfeld, dass es exakt in
der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur nachsten
bewegen mdchten, heben Sie
das Kochgeschirr an, anstatt es



Uber das Kochfeld zu schieben,
da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wahlen

e (Glaskeramik ist hitzefest und
bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

e Missbrauchen Sie die
Glaskeramik nicht als Ablage
oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschliefllich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf
der Oberflache.

Uberlaufende
Speisen konnen die
Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen.

Kein Kochgeschirr
mit gewdlbtem
Boden verwenden.

Ausschliefilich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Verwenden Sie bei

Induktionsherden nur Kochgeschirr,

das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Prifen Sie anhand folgender
Methoden, ob Thr Kochgeschirr mit
dem Induktionskochfeld kompatibel
Ist.

1. lhr Kochgeschirr ist kompatibel,
wenn an dessen Unterseite ein
Magnet haften bleibt.

2. lhr Kochgeschwr ist kompatibel,
wenn " nicht blinkt,
sobald Sie lhr Kochgeschirr auf
der Kochzone abstellen und das
Kochfeld einschalten.

Sie konnen Kochgeschirr aus Stahl,

Teflon oder Emaille mit spezieller

magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben
befinden, die darauf hinweisen,
dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden
kann. Glas- und

Keramikkochgeschirr sowie Topfe

und Edelstahlkochgeschirr ohne

magnetische Unterseite kénnen
nicht verwendet werden.

Kochgeschirrerkennungssyste
m

Beim Kochen mit Induktion wird nur
der Bereich aktiviert, der auf der
entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die
Unterseite des Kochgeschirrs wird
vom System erkannt; ausschlieBlich
dieser Bereich wird automatisch
erhitzt. Die Kochzone wird
deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone
heruntergenommen wird. Die
ausgewahlte Kochzone und das
1"_Symbol blinken
abwechselnd.

Sichere Benutzung
Wahlen Sie keine hohen

Temperaturenstufen, wenn Sie ein
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antihaftbeschichtetes (Teflon)
Kochgeschirr ohne bzw. mit nur
wenig Ol verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen
Gegenstande, wie z. B. Gabeln,
Messer oder Deckel von
Kochgeschirr auf der Kochstelle;
andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen
keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in
Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Kochzone passend zum Kochg

Grofle Kochzone

Halten Sie Gegenstande mit
magnetischen Eigenschaften (z.
B. Kreditkarten oder Kassetten)
vom Kochfeld fern, solange
dieses in Betrieb ist.

Falls sich unter lhrem Kochfeld
ein Ofen befindet und dieser in
Betrieb ist, konnen die
Sensoren des Kochfeldes die
Kochstufe verringern oder das
Kochfeld ausschalten.

eschirr wahlen
Normale Kochzone

0 18cm

GroBe Kochzone
e Passt sich automatisch ]
an das Kochgeschirr an.

Verteilt die Leistung
ideal.

Bietet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal .
zur Zubereitung von
Gerichten, wie z. B.

grof3en Pfannenkuchen,
bzw. zum leichten

Anbraten von grof3en
Fischen.
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Normale Kochzone

Passt sich
automatisch an
das
Kochgeschirr
an.

Verteilt die
Leistung ideal.
Bietet perfekte
Hitzeverteilung.
ldeal bei allerlei
Gerichte.

Kleine Kochzone

g145cm

Kleine Kochzone

e |deal zum
langsamen
Erhitzen
[Saucen,
Rahmsaucen)
ldeal zur
Zubereitung
kleiner
Portionen bzw.
einer geringen
Anzahl an
Portionen.




Kochgeschirr auf der
Flexkochzone verwenden

< K
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Sie konnen die
Flexkochzone in
zwei Halften als
separate hintere
und vordere
linke Kochzone
nutzen.

Sie konnen die
Flexkochzone flr
sehr grofles
Kochgeschirr
nutzen.

Das
Kochgeschirr
muss beide
Mittelpunkte der
Flexkochzone
bedecken.
Nutzen Sie die
Kochzone nicht

Kochfeld verwenden

A

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf
das Kochfeld fallen. Selbst kleine
Gegenstande wie Salzstreuer
konnen das Kochfeld beschadigen.
Verwenden Sie keine
Kochfelder, die gesprungen
sind. Durch die Springe kann
Wasser eindringen und einen
gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Springe) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es
nicht zu Stromschlédgen kommt.

auf andere
Weise.
Bedienfeld
© .. &

o . &
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Technische Daten

77 Einstellbereich
, [Temperaturregelung)

157

Ein-/Austaste

QIO

§55
Stopptaste

Ol

Tastensperre-Taste
Timer-aktivieren/deaktivieren-Taste

Schnellheiztaste/Hochleistungseins
telltaste (Turboheizen)
Automatisches-Garen-Taste

Breitkochzone-Auswahltaste

Timer-erhohen-Taste

Timer-verringern-Taste

Samtliche Abbildungen dienen
lediglich der

eranschaulichung. Das
Aussehen lhres Kochfeldes
kann je nach Modell etwas
abweichen.
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Einstellbereich

Timer-Taste

Kochzonenanzeige
Kochzonensymbol (*)
Schnellheiztaste
Automatisches-Garen-Taste
(Variiert je nach Produktmodell.)

* O~ O &~ WO N —

Das Produkt wird tber ein
Sensorbedienfeld bedient. Bei
jeder Berihrung der
Sensortasten horen Sie einen
kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Ein
feuchtes und/oder
verschmutztes Bedienfeld kann
Funktionsstdrungen
verursachen.

Kochfeld einschalten

1. Beriihren Sie die "O"-Taste am
Bedienfeld.

Ihr Kochfeld ist jetzt einsatzbereit.

Falls innerhalb 20 Sekunden
keine Tasten betatigt
werden, wechselt das
Kochfeld automatisch
wieder in den
Bereitschaftsmodus.
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Wenn langere Zeit keine
Tasten ("&1"-Taste) betétigt
werden, schaltet sich das
Gerat aus
Sicherheitsgriinden von
selbst ab.

Kochfeld abschalten

1. Beriihren Sie die ""-Taste am
Bedienfeld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und

wechselt in den

Bereitschaftsmodus.

Wenn das Symbol "% oder
":z*" nach dem Abschalten in
der Kochzonenanzeige
erscheint, bedeutet dies,
dass die jeweilige Kochzone
noch heif} ist. Kochzonen
nicht berthren!

Restwarmeanzeige

Wenn das Symbol "#" in der
Kochzonenanzeige leuchtet,
signalisiert dies, dass die jewelilige
Kochstelle noch heif3 ist und zum
Warmhalten kleinerer Speisen
verwendet werden kann. Beim
Abkihlen verwandelt sich das
Symbol in ein kleines "z,

Bei unterbrochener
Stromversorgung leuchtet die
Restwarmeanzeige nicht, warnt
also auch nicht vor heiflen
Kochzonen.

Kochzonen einschalten

6""\\5 ©] & ]
2 \‘ :.ll:
G I %
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1. Schalten Sie das Kochfeld mit
der Taste "@©" ein.

» .0"-Symbol in

Kochzonenanzeigen.

2. Berihren Sie den Einstellbereich
der Kochzone, die Sie
einschalten mdéchten, und
wischen Sie mit lhrem Finger
Uber den Bereich.

Falls innerhalb 20 Sekunden
keine Tasten betatigt
werden, wechselt das
Kochfeld automatisch
wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen
Durch Berihren des
Einstellbereiches und indem Sie mit
dem Finger dariber streichen,
wahlen Sie eine Temperaturstufe
zwischen ,0" und ,15".

Kochzonen abschalten:

Eine ausgewahlte Kochzone lasst

sich auf zwei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0":

Sie kénnen eine Kochzone
abschalten, indem Sie deren
Temperaturstufe auf 0
einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der ausgewahlten
Kochzone:

Nach Ablauf der vorgegebenen
Zeit schaltet der Timer die ihm
zugewiesene Kochzone
selbsttatig ab. Der Wert

,0" oder ,00" erscheint auf

allen Anzeigen. Das Symbol "®"
verschwindet aus dem Display.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein
Signalton. Zum Abstellen des
Signaltons berlhren Sie einfach
eine beliebige Taste am
Bedienfeld.

Breitkochzone einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit
der Taste "@©" ein.

2. Berlhren Sie die Breitkochzone-
Auswahltaste

» 0 wird im Display der Kochzone

vorne links angezeigt und im

gleichen Display erscheint das

Symbol "E”.
,m@

\
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3. Durch Berlhren des
Einstellbereiches und indem Sie
mit dem Finger dartiber
streichen, wahlen Sie eine
Temperaturstufe zwischen 0 und
15.

» Sie konnen die Temperaturstufe

im Einstellbereich beider

Kochzonen andern.

Beispielhaft wird dies anhand

der linken breiten Kochzonen
erlautert. Wenn sich auf der
rechten Seite des Kochfeldes
ebenfalls eine Breitkochzone
befindet, gelten die
Anweisungen auch fir die
besagte Kochzone.
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Breitkochzone einschalten,
wenn eine oder beide der linken
Kochzonen arbeitet

Wenn eine oder beide linke
Kochzonen arbeiten, konnen Sie
beide Kochzonen durch Einschalten
der Breitkochzone kombinieren. Auf
diese Weise konnen Sie eine
breitere Kochzone mit denselben
Werten nutzen.

()
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1. Beridhren Sie die Auswahltaste
der Breitkochzone, wenn eine
oder beide der linken Kochzonen
arbeitet.

» Der geringere Temperaturwert

der zuvor gewahlten Kochzonen

erscheint im Display der Kochzone
vorne links. Wenn eine Timer-Dauer
angegeben ist, erscheint der Timer-

Wert der Kochzone mit dem

niedrigeren Wert im Display.

NS ™0 ...
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3
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¢ Mo s/ it s g 157 mf

.

» Sie konnen den Temperaturwert
anschlieffend andern, indem Sie die
gewunschte Temperatur im
Einstellbereich beider Kochzonen
festlegen.

\Wenn Sie die Taste der
Breitkochzone berthren,
wahrend die Breitkochzone
aktiv ist, werden die Kochzonen

wieder getrennt und
abgeschaltet.
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Breitkochzone abschalten:

Die Breitkochzone lasst sich auf

drei unterschiedliche Weisen

abschalten:

1. Durch Einstellen der
Temperaturstufe auf ,0":

Sie kénnen die Breitkochzone

abschalten, indem Sie deren

Temperaturstufe auf ,0" einstellen.

2. Durch Timer-gesteuerte
Abschaltung der Breitkochzone

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit

schaltet der Timer die

Breitkochzone selbsttatig ab. 0

erscheint in der linken

Kochzonenanzeige, 00 erscheint in

der Timeranzeige. Die Leuchte der

"®"-Taste in der hinteren linken

Kochzonenanzeige erlischt.

3. Durch 3 Sekunden langes
Beriihren des Breitkochzone-
Symbols

Wenn Sie das Breitkochzone-

Symbol 3 Sekunden lang berihrt

halten, wird die Kochzone

abgeschaltet.

Hochleistungseinstellung
(Turboheizen)

Mit der Turboheizen-Funktion
konnen Sie bei maximaler Leistung
erhitzen. Wir raten davon ab, diese
Funktion langere Zeit zu nutzen. Die
Turboheizen-Funktion kann
eventuell nicht bei samtlichen
Kochzonen genutzt werden. Wenn
die Turboheizen-Zeit (vgl. Tabelle
der Betriebszeitgrenzen)
abgelaufen ist, schaltet sich die
Kochzone ab.



Turboheizen direkt auswahlen:
1. Schalten Sie das Kochfeld mit
der Taste "@©" ein.
2. Beriihren Sie die Taste "=8".
Die Kochzone, die aktiviert wurde,
arbeitet mit maximaler Leistung
und das animierte Turboheizen-
Symbol "i=:i" erscheint im Display
der Kochzone.
» Wenn die Turboheizen-Zeit (vgl.
Tabelle der Betriebszeitgrenzen)
abgelaufen ist, schaltet sich die
Kochzone ab.

Turboheizen bei aktiver

Kochzone auswahlen:

1. Bertlhren Sie nach Einschalten
der Kochzone und mindestens
20-sekindigem Betrieb auf einer
bestimmten Stufe die "=§"-Taste.

Die jeweilige Kochzone
sollte zuvor mindestens 20
Sekunden lang mit einer
bestimmten Leistungsstufe
arbeiten.

2. Die ausgewahlte Kochzone
arbeitet nun mit maximaler
Leistung, 3 Leuchten blinken in
der Kochzonenanzeige. Nach
Ablauf der Turboheizen-Zeit
schaltet die Kochzone auf die
zuvor eingestellte
Temperaturstufe zuriick, die
ausgewahlte Temperaturstufe
wird angezeigt.

Hochleistungseinstellung
(Turboheizen) vorzeitig
ausschalten:

Durch Beriihren der "=8"-Taste
lasst sich die Turboheizen-
Einstellung jederzeit abschalten.

Tastensperre

Mit der Tastensperre konnen Sie
das Kochfeld im Betrieb gegen
unabsichtliche Bedienung sperren.

Tastensperre aktivieren

1. Berlhren Sie "&" zum Sperren
des Bedienfelds 3 Sekunden lang.

Falls bei aktiver Tastensperre

Tasten betatigt werden, blinkt die

Anzeigeleuchte der Taste "&".

Die Tastensperre lasst sich nur

im Betrieb einschalten. Bei
aktiver Tastensperre reagiert
das Kochfeld nur noch auf die
Taste "@©". Falls andere Tasten
berlUhrt werden, blinkt die
Anzeigeleuchte der Taste '@
und zeigt damit an, dass die
Tastensperre aktiv ist.
Falls Sie das Kochfeld bei
aktiver Tastensperre
abschalten, mussen Sie die
Tastensperre zum Einschalten
des Kochfeldes wieder
aufheben.

Tastensperre abschalten

1. Halten Sie die Taste "@" 3
Sekunden lang gedruckt.

Ein Signalton erklingt zur

Bestatigung. Die Anzeigeleuchte

der Taste "@" erlischt, das

Bedienfeld ist wieder freigegeben.
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Timerfunktionen

Diese Funktion vereinfacht das
Garen. Sie mussen bei der
Zubereitung nicht standig in der
Nahe des Kochfeldes bleiben. Die
Kochzone schaltet sich am Ende
der von lhnen ausgewahlten Zeit
automatisch aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit
der Taste "@" ein.

2. ,0% erscheint in den
Kochzonenanzeigen.

3. Erhohen Sie die Stufe der
Kochzone, die Sie einschalten
mochten.

4. Berilhren Sie zum Aktivieren des
Timers die Taste "®".

00" erscheint im Display der

Jeweiligen Kochzone.

N e
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5. Stellen Sie die gewtinschte
Dauer mit den Tasten "®" und
"O" ein.

» Bertihren Sie "©" zum Bestatigen

der Einstellung. Wenn Sie "©" nicht

berthren, wird die Einstellung nach
einigen Sekunden automatisch
abgebrochen.

)

Der Timer kann nur bei bereits
aktiven Kochzonen verwendet
werden.
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Wiederholen Sie die obigen
Schritte bei Bedarf mit weiteren
Kochzonen, fur die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen
moachten.

Der Timer kann erst dann
eingestellt werden, wenn zuvor
Kochzone und Temperaturstufe
ausgewahlt wurden.

Timer abschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet sich das Kochfeld
automatisch ab, ein Signalton
erklingt.

Den Signalton konnen Sie durch
Berthren einer beliebigen Taste
abschalten.

Timer vorzeitig abschalten

Bei vorzeitiger Abschaltung des

Timers arbeitet das Kochfeld mit

der zuvor eingestellten

Temperaturstufe bis zum

Abschalten weiter.

Der Timer lasst sich auf zwel

unterschiedliche Weisen vorzeitig

abschalten:

1. Timer durch Einstellung der Zeit

auf ,00" abschalten:

1. Wahlen Sie die Kochzone, die Sie
abschalten mochten.

2. Wahlen Sie den Timer der
Kochzone durch Berlhren der
Taste "O©".

3. Verringern Sie den Wert durch
Beriihrung der Tasten "®" und
"", bis ,,00" im Display der
relevanten Kochzone angezeigt
wird.



2-Timer abschalten, indem Sie

seine Taste etwa 3 Sekunden

beriihren:

1. BerUhren Sie die Taste "®" der
relevanten Kochzone 3 Sekunden
lang; "O©" erlischt vollstandig und
der Timer wird abgebrochen.

Automatische Garfunktion
Mit dieser Funktion konnen Sie
schnell bei 3 verschiedenen Stufen

garen.
1. Warmbhalten
2. Sieden
3. Braten

Automatische Garfunktion ohne

Timereinstellung einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit
der Taste "©" ein.

2. Beriihren Sie die Taste ,"1#f
"" der Kochzone, an der Sie die
automatische Garfunktion
aktivieren mochten.

3. Die entsprechende Kochzone
wird nach der ersten Berlhrung
bei der Warmhalten-Stufe
aktiviert. Die Symbole ,P1" und
"=l wird angezeigt.

4. Die entsprechende Kochzone
wird nach der zweiten
Berlhrung bei der Sieden-Stufe
aktiviert. Die Symbole ,P2" und
"zl wird angezeigt.

5. Die entsprechende Kochzone
wird nach der dritten Berihrung
bei der Braten-Stufe aktiviert.

angezeigt.
» Die Kochzone arbeitet bei der
Automatisches-Garen-Stufe.

Automatische Garfunktion

durch Timereinstellung

1. Wahlen Sie die gewiinschte
Automatisches-Garen-Stufe
durch Berthren der , """ -
Taste der entsprechenden
Kochzone.

2. Berlhren Sie zum Aktivieren des
Timers die Taste "©®".

» Die Symbole ,00" und "®"

leuchten an der Kochzonenanzeige.

3. Stellen Sie die gewtinschte
Dauer mit den Tasten "©" / "®"
ein.

» Die Kochzone arbeitet nun mit der

zuvor ausgewahlten

Automatisches-Garen-Stufe weiter,

bis der Timer ablauft.

» Nach Ablauf der eingestellten Zeit

schaltet sich das Kochfeld

automatisch ab, ein Signalton

erklingt. Den Signalton konnen Sie

durch Berihren einer beliebigen

Taste abschalten.

Automatische Garfunktion

abschalten

1. Sie konnen die entsprechende
Kochzone komplett abschalten,
indem Sie zum Abbrechen der
automatischen Garfunktion die
Taste ,"©"" driicken.

2. Wenn die Kochzone bei einer
bestimmten Stufe arbeitet und
die automatische Garfunktion
abgeschaltet werden soll, stellen
Sie durch Bertihrung der Tasten
"O" /"©" die gewiinschte
Temperatur ein. Die Kochzone
arbeitet nun mit der zuvor
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eingestellten Temperaturstufe
weiter. Falls der Timer zuvor
eingestellt wurde, wird die
eingestellte Garzeit nicht
abgebrochen und das Gerat lauft
bei der eingestellten Temperatur
welter.

Stoppfunktion
Mit dieser Funktion konnen Sie alle
an einem Kochfeld aktiven
Funktionen (mit Ausnahme des
Timers) stoppen.

Falls Timer gestartet wurden,

laufen diese auch beim Stopp
unbeeinflusst weiter.

TN O &
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1. Berthren Sie im laufenden
Betrieb die Taste "§".

Alle aktiven Kochzonen arbeiten bei

minimaler Stufe weiter.

2. Durch erneutes Berihren der
Taste "I werden samtliche
abgeschalteten Kochzonen
wieder eingeschaltet; die
vorherigen Einstellungen bleiben
dabei erhalten.

e

Wenn die Stopptaste
gedrUckt'vy_ird, erscheint das
Symbol "##" in den Displays
der Kochzonen, die vor
Betatigung dieser Taste
aktiv waren.

Induktionskochzonen sicher
und effektiv einsetzen
Funktionsweise: Als Merkmal
seiner Funktionsweise erhitzt das
Induktionskochfeld das
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Kochgeschirr selbst. Daher bietet
es im Vergleich zu anderen
Kochfeldarten verschiedene
Vorteile. Es arbeitet effizienter und
die Oberflache des Kochfeldes
erhitzt sich nicht.

lhr Induktionskochfeld ist mit
ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet,
die beim Einsatz maximale
Sicherheit bieten.

Ihr Kochfeld ist je nach Modell

mit Induktionskochzonen mit
einem Durchmesser von 145,
180, 210 und 280 mm
ausgestattet. Dank der
Induktionsfunktion wird
automatisch erkannt, auf
welcher Kochzone
Kochgeschirr platziert wurde.
Energie wird nur dort erzeugt,
wo das Kochgeschirr mit der
Kochzone in Kontakt steht;
dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch
gewahrleistet.

Betriebszeitbegrenzungen

Ihr Kochfeld ist mit einer
praktischen

Betriebszeitbegrenzung
ausgestattet. Wenn Sie bei einer
oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten,
werden die Kochzonen nach Ablauf
einer bestimmten Zeit (siehe
Tabelle 1) automatisch abgeschaltet.
Falls die Kochzone mit einem Timer
arbeitet, wird auch die
Timeranzeige mit abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von
der ausgewahlten Temperaturstufe



abhangig. Die maximale
Betriebszeit wird bei dieser
Temperaturstufe angewandt.
Nachdem eine Kochzone auf diese
Weise abgeschaltet wurde, kann sie
natiurlich auch wieder eingeschaltet
werden.

Tabelle 1:
Betriebszeitbegrenzungen

Temperaturstufe | Betriebszeitbegrenzun
g in Stunden
v 6

EEEm—ree———
- -

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen

Sensoren ausgestattet, die einen

guten Schutz gegen Uberhitzung

bieten. Folgendes gilt bei

Uberhitzung:

e Aktive Kochzonen kdnnen
abgeschaltet werden.

e Die Temperaturstufe kann
verringert werden. Dies wird
allerdings nicht angezeigt.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem
Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls Uberlaufende
Speisen auf das Bedienfeld
gelangen, trennt das System sofort
die Stromversorgung; das Kochfeld
schaltet sich aus. Dabel erscheint
die Warnung ,E” in der Anzeige.

Prazise Leistungseinstellungen
Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist,
dass das Induktionskochfeld
umgehend auf die Befehle reagiert.
Es andert die
Leistungseinstellungen sehr
schnell. Dadurch konnen Sie
verhindern, dass Speisen in einem
Kochgeschirr (Wasser, Milch etc.]
Uiberkochen; selbst wenn dies kurz
bevorsteht.

Gerauschvoller Betrieb

Das Induktionskochfeld gibt im

Betrieb Gerausche aus. Diese

Geradusche sind normal und beim

Kochen mit Induktion typisch.

e Je hoher die Temperatur, desto
markanter das Gerausch.

e Die Legierung des
Kochgeschirrs kann Gerdusche
verursachen.

e Aufgrund der Funktionsweise
wird bei geringen Stufen ein
regulares Gerausch beim Ein-
/Ausschalten ausgegeben.

e Wenn ein leeres Kochgeschirr
erhitzt wird, kann dies
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Gerausche verursachen. Sobald
Sie Wasser oder Lebensmittel
hineingeben, verschwindet auch
das Gerausch.

e Der Lifter, der die Elektronik

Weitere Hinweise zu mdoglichen
Fehlermeldungen finden Sie in
Tabelle 2. Falls Fx- und Ex-
Fehler nicht korrigiert werden,
wenden Sie sich an den

kihlt, gibt Gerausche aus.

Fehlermeldungen
Tabelle 2: Fehlermeldungen und

Ursachen

Fehlerursache | Anzeige | Display |

Mehrere
Tasten aut
einmal beriihet

Kochfeld
uberhitzt

Kein tir die
Kochzone
geeigneles
Kochgeschire

Sensorbedienf
eld-
Hardwarefehle
.
Induklionshard
Wware Fehler

Kochgeschirr
oder ein
anderer
Gegenstand
auf dem
Sensorbedienf
eld
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Das
Symbol
JE blink
t

Das
Symbol
JH blink

Das
Symibol

syt

leuchtel
alt

=
Symbol
leuchtet.

Kochzonenan
Zeige

Kochzonenan
zeige

Kachzonenan

zeige

Timeranzeige

Kochzonenan
zeige

Alle
Kochzonenan
zeigen

autorisierten Kundendienst.

Falls die Oberflache des
Sensorbedienfeldes
Wasserdampf ausgesetzt ist,
wird das gesamte
Kontrollsystem deaktiviert; ein
Signalton wird ausgegeben und
E blinkt im Display

Halten Sie die Oberflache des
Bedienfeldes sauber.
Mdglicherweise die Warnung
einer Funktionsstorung
ausgegeben.

o
o
o
]

Kochgeschirr darf nicht auf
dem Sensorbedienfeld platziert
werden.




E Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen
verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerates und
beugen Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
|assen Sie das Gerat vor dem

Reinigen grundlich abkihlen.
Verbrennungsgefahr durch
heifle Flachen!

Reinigen Sie das Gerat nach
Jedem Gebrauch grundlich.
Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen
und konnen beim nachsten
Einsatz des Gerates nicht
einbrennen.

e /Zur Reinigung bendtigen Sie
keine Spezialreiniger.
Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas
herkommlichem Reiniger, ein
weiches Tuch oder einen
Schwamm. AnschliefBend mit
einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der
Reinigung grundlich ab- bzw.
aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe

reinigen verzichten Sie auf

Reinigungsmittel, die Sduren

oder Chlor enthalten. Reinigen
Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie
dabei am besten nurin eine
Richtung.

Durch bestimmte
Reinigungsmittel kénnen die
Oberflachen des Gerates
beschadigt werden.

Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel,
keine Scheuermittel und keine
scharfen oder spitzen
Gegenstande bei der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates - es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit
einem mit warme Wasser
angefeuchteten Tuch sauber.
Anschlieflend mit einem weichen
Tuch trocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Rickstande auf der
Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei
der nachsten Nutzung beschadigt
werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstande
mit Messern, Stahlwolle und
ahnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit etwas
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Kalkentferner; Essig oder

Zitronensaft funktionieren ebenfalls.

Alternativ konnen Sie
entsprechende handelsubliche
Produkte verwenden.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit

einem Schwamm auf und warten ab,

bis das Mittel richtig in den
Schmutz eingezogen ist.
Anschlieflend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit
einem feuchten Tuch sauber.
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Stark zuckerhaltige

Lebensmittel missen sofort
entfernt werden, bevor die
Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die

Glaskeramik dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der
Glaskeramik und der Markierungen
kommen. Die Funktion des Gerates
wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbveranderungen und sonstige
leichte optische Veranderungen
sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.



Problemlosungen

héren.
e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese
aus oder ziehen sich zusammen - dabei entstehen Gerausche. >—>—
Dies ist kein Fehler

rannt oder ausgelost. >—>—> Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen
oder zurticksetzen.

e Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete] Steckdose
angeschlossen. >—>-> Uberpriifen Sie die Steckerverbindung.

* Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht
auf. >—>—> Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung [Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschliefend wieder anschlieffen.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >—>—> Lassen Sie das Kochfeld

abkdihlen.

Das Kochgeschirr ist nicht gee

oy

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone
aufgestellt. >—>— Priifen Sie, ob sich ein Kochgeschirr auf der
Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >—>—
Prifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirrist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des
Kochgeschirrs ist nicht breit genug fur die Kochzone. ->—>— Wahlen
Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der
Kochzone.

e Kochgeschirr oder Kochzone sind uberhitzt. >—>—> Lassen Sie sie

Die ausgewahlte Kochzone schaltet sich im Betrieb plétzlich ab.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone
abgelaufen. >—>— Sie konnen den Timer neu einstellen, das Kochen
beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

e Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Maglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie
den storenden Gegenstand vom Bedienfeld herunter.
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Kochzone eingeschaltet ist.
e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >—>—

Prifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit Induktionsherden kompatibel ist.
e Das Kochgeschirrist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des
Kochgeschirrs ist nicht breit genug fur die Kochzone. ->——> Wahlen
Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der
Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit
den obigen Hinweisen l&sen
lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren.
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PLYTA KUCHENNA DO

ZABUDOWY
INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

www, grundig.com



Prosimy najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr wyrobu firmy Grundig. Mamy nadzieje, ze wyrdb
ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i
wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy
zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje
obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac je do
wgladu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie
mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informaciji z tej
instrukcji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do
kilku innych modeli. R6znice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej
instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub
przydatna wskazdwka dot.
uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem
dla zycia i mienia.

>

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed goracymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnos$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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Fl Wazne instrukcje i ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktére pomoga
unikna¢ zagrozenia obrazeniem
lub szkoda. Nieprzestrzeganie
tych instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwarancji.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sq
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumiejq
Zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzadzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaé czyszczenia ani
konserwacji.

Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby

(w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,
a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi
urzadzenia wyfgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

Z urzadzenia.

Nalezy dopilnowa¢, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzadzeniem.

W razie przekazania
produktu innej osobie do
uzytku osobistego lub do
celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi
stosownymi dokumentami i
elementami.

Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznié
gwarancje. Przed instalacjq
uwaznie przeczytaj te
instrukcje.

Nie wolno uruchamia¢ tego
wyrobu, jesli jesli jest
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niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna
podtaczy¢ tylko do gniazdka
Z uziemieniem o0 napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacji
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba
odtaczy¢ od zasilania na
czas instalacji, konserwacji,
czyszczenia i hapraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia
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przewodu zasilajgcego,
musi go wymienic
producent, punkt serwisowy
lub osoba o podobnych
kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odfgczyc
od sieci. Odtaczenie to
nalezy zapewnic albo
poprzez wyjecie wtyczki z
gniazdka, albo wytgczenie
wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna,
zgodnie z przepisami
budowlanymi.

Wszelkie prace na ukfadach
i urzadzeniach
elektrycznych wykonywac
moze tylko upowazniony i
wykwalifikowany personel.
W razie jakiejkolwiek awarii
wytacz wyréb i odtgcz go od
sieci zasilajacej. W tym celu
wyitacz bezpiecznik
zabezpieczajacy instalacje
domowa.

Upewnij sie, ze prad
bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat mogq
przebywac w poblizu



urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem os6b dorostych.
Nigdy nie wolno uzywac
tego wyrobu w stanie
zaktocenia oceny sytuaciji
lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomos¢.
Zachowaj ostroznosc, jesli
w potrawach stosuje sie
napoje alkoholowe. W
wysokiej temperaturze
alkohol paruje i moze sie
zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.
Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki mogg
bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

Nalezy dba¢, aby zaden
otwoér wentylacyjny nie byt
zakryty.

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzgdzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Gotowania
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze by¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia woda,
ale wyfacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien,

np. pokrywkg lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ kuchenke, aby
unikna¢ zagrozenia
porazeniem pradem
elektrycznym.

W przypadku pekniecia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytacz
wszystkie palniki i
elektryczne elementy
grzejne i odtacz urzadzenie
od zasilania. Nie dotykaj
powierzchni urzgdzenia. Nie
uzywaj urzadzenia.

Po uzyciu wytacz element
grzejny odpowiednim
wyitgcznikiem i nie zdawaj
sie na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych,
takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, nie nalezy
ktas¢ na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogq
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z
wykorzystaniem
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zewnetrznego zegara ani
osobnego pilota.

Tworzace sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie
naczynia ci$nienie pary
moze powodowac
przesuwanie sie naczyn.
Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia
muszg by¢ zawsze suche.
Ptyty grzejne wyposazone
sq w technologie
"indukcyjng". Zapewniajaca
oszczednos$c¢ czasu i
pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziata¢. Patrz Ogdine
informacje o gotowaniu,
strona 17 , wybor naczyn.
Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajq pole
magnetyczne, mogq mied
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajace pomp
insulinowych lub
rozrusznikéw serca.
OSTRZEZENIE: Uzywaj
tylko ostén ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
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Uzycie niewfasciwych oston
moze powodowac wypadki.

Aby unikng¢ zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

Upewnij sie, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani
przedituzaczy, a tylko
oryginalnego przewodu
zasilajaqcego.

Upewnij sie, ze gniazdko,
do ktorego wigczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyréb ten przeznaczony
jest do uzytku domowego.
Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac
go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu
lub obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

OSTRZEZENIE: Dostepne

czesci moggq sie nagrzewacd

podczas uzytkowania. Mate
dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.



e Materiaty opakowaniowe
mogq by¢ niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie
z normami ochrony
srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sq
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym
urzadzeniu zadnych
przedmiotéw, po ktoére
mogtyby siega¢ dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa

WEEE i usuwanie odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrob ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyroéb ten wykonano z czesci i
materiatdow wysokiej jakosci, ktére
mogq by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtoérne. Po zakonczeniu

uzytkowania nie nalezy pozbywac
sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go
do punktu zbiérki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych na
surowce wtorne. Aby dowiedzie¢
sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sie z
wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa
RoHS:
Niniejszy wyréb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych) (2011/65/WE).
Nie zawiera szkodliwych i
zakazanych materiatéw, podanych
w tej dyrektywie.
Pozbywanie sie materiatow
opakowaniowych
e Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci.
Nalezy trzymac je w
bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow
wtornych. Nalezy odpowiednio
sie ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami
wtornymi. Nie nalezy ich
wyrzuca¢ razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.
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Pl Informacje ogéline

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna 3  Powierzchnia ceramiczna
2 Klamra montazowa 4  Pokrywa podstawy

Dane techniczne

maks. 7200 W

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.) 560 (+2) mm/490 (+2) mm

180 mm

1800/3000 W

Dane techniczne mogg zostac Wartosci podane na
zmienione bez uprzedzenia w etykietkach wyrobu lub w
celu poprawy jakosci wyrobu. towarzyszacej mu

. - » dokumentacji uzyskano w
Rysunki w tej |!'lstrukc3|.sq. warunkach laboratoryjnych
sgll’\e.rpatyczne I moga sig nieco zgodnie z odno$nymi
roznic od danego wyrobu. normami. Wartosci te mogq

sie rozni¢ zaleznie od
operacyjnych i
$rodowiskowych warunkow
pracy danego wyrobu.
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E] Instalacja

Produkt musi zostaé
zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. W
przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewaznic
gwarancije.

Przygotowanie miejsca do
instalacji i dostepu do sieci
elektrycznej to obowigzek
klienta.

ZAGROZENIE:

Urzadzenie to nalezy
instalowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dot.
instalacji gazowych i
elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyrdb nie ma widocznych
defektéw. elsi ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajq

Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Ptyta kuchenna przeznaczona jest
do zainstalowania w dostepnych w
handlu blatach. Pomiedzy tym

urzadzeniem a $cianami lub

meblami kuchennymi nalezy

pozostawi¢ bezpieczny odstep.

Patrz: rysunek (wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac w
pozycji wolnostojacej.
Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig
ptyty kuchennej.

e (*) Jesli nad kuchenka ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz
wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 650
mm).

e Usun materiaty opakowaniowe
i blokady do transportu.

e Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i
lepiszczy muszg by¢ odporne
na wysoka temperature
(minimum 100 ©°C).

e Blat trzeba utozy¢ poziomo i
przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwér na ptyte
kuchenng zgodnie z
wymiarami instalacyjnymi.
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S5mm min

ﬁgmm

*  Minimalna odlegtos¢ od okapu
musi by¢ zgodna z podang w
instrukcji obstugi okapu

**  Minimalna odlegto$¢ pomiedzy
szafkami musi by¢ réwna
szerokosci ptyty kuchennej

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy
instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot.
instalacji gazowych i
elektrycznych.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej
na narozniku czy ostrych
krawedziach.
Istnieje niebezpieczenstwo

pekniecia powierzchni
ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyrdb do
uziemionego gniazda / obwodu
zabezpieczonego miniaturowym
wytacznikiem automatycznym o
odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,

11/PL

S560mm{+2mm)

60mm min

w..,.._%w

»
S0mm Mig

niezaleznie od tego, czy uzywany
jest transformator do zasilania.
Nasza firma nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z
uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.

ZAGROZENIE:
‘Wyréb ten musi byt przytaczony

do sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyrdb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za
szkody wynikte z instalacji i
napraw wykonywanych przez
osoby nieupowaznione.




ZAGROZENIE:
APrzewodu zasilajacego nie mozna
klamrowa¢, zginac i przyciskac,
ani stykac z goracymi czesciami
urzadzenia.
Przewody uszkodzone
wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk.
Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu
niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne
Z przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania muszg
odpowiada¢ danym podanym
na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Tabliczka
Znamionowa umieszczona jest

na tylnej obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajacy ten wyréb
musi odpowiada¢ parametrom
podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek

prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przylaczanie kabla zasilania

Podczas podtaczania kabli
nalezy przestrzegac
krajowych/miejscowych
przepisow elektrycznych oraz
korzystac z wtasciwego dla
piekarnika gniazda
zasilajacego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia
mocy produktu znajdujq sie
poza obecng obcigzalnoscig
wtyczki i gniazda zasilajacego
/ obwodu, nalezy podiaczy¢
produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji
elektrycznej bez korzystania z
wtyczki i gniazda zasilajacego
/ obwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe
odfaczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba
zainstalowa¢ wytacznik z
przerwa stykowg co najmniej 3
mm (bezpieczniki, liniowy
wylacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszystkie
bieguny powinny sasiadowac z
wyrobem (ale nie ponad niq)
zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze skutkowacd
problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na
wyrob.

Zaleca sie dodatkowe

zabezpieczenie wytacznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem

dostarczono kabel:
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[2N'AC 380-415 V] [1NAC 220-240 V|

2.

Przy przytaczeniu
jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:
Brazowy/czarny kabel = L
(Faza)

Niebieski/szary kabel = N
(Zero)

Zielony/ 26ty kabel = (E) &
(uziemiajacy)

» lub

3.

Szary/czarny kabel = L (Faza)
Niebieski/brazowy kabel = N
(Zero)

Zielony/ zo6tty kabel = (E) &)
(uziemiajacy)

Przy przytaczeniu
dwufazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:
Przewdd brazowy = L1 (Faza 1)
Przewdd czarny = L2 (Faza 2)
Niebieski/szary kabel = N
(Zero)

Zielony/ zo6tty kabel = (E) &)
(uziemiajacy)

» lub

Przewdd czarny = L1 (Faza 1)
Przewdd szary= L2 (Faza 2)
Niebieski/brazowy kabel = N
(Zero)
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e Zielony/ zétty kabel = (E) ©
(uziemiajacy)

Instalowanie wyrobu

Jesli piekarnik znajduje sie

onizej:

e

*  min.

Jesli deska znajduje sie
ponizej:

Wymagane jest pozostawienie z
tytu mebli otworu wentylacyjnego
o pfaszczyznie co najmniej 180
cm?, jak to przedstawiono na
nastepujgcej ilustracii.

* min.
Podczas instalowania kuchenki
indukcyjnej nalezy jg umiescic



rownolegle do powierzchni, na

ktérej zostanie zainstalowana. Na

czesci kuchenki majgce kontakt z

blatem nalezy zatozy¢ réwniez

uszczelke, jak to opisano ponizej,
aby uniemozliwi¢ przedostawanie
sie ptyndw miedzy wyrdb a blat.

1. Przygotuj powierzchnie blatu
jak pokazano na rysunku.

2. Odwrdcic¢ ptyte kuchenng do
gory dnem i potozy¢ jg na
ptaskiej powierzchni.

3. W trakcie instalacji ptyty na
dolne zagiecie obudowy wokot
niej nalezy zatdzy¢ dostarczong
w pakiecie uszczelke, jak

pokazano na rysunku

Liczba $rub montazowych
do%qczonych dq produktu

moze sie rézni¢ w

zaleznosci od modelu.

5. Ustaw plyte na blacie i
wyrewnaj.

6. Jesli ptyte kuchenng ustawia
sie na blacie, tatwo ja
przytwierdzi¢ za pomocg klamr.
Jesli wymiary blatu sg
nieodpowiednie, 2 klamry
mocujace mozna przytwierdzic¢
do przedniej czesci kuchenki,
jak pokazano na rysunku
ponizej.

oo L
P 22
s
o
st

o
_

4. Zamontuj sprezyny wktadajac
je i przykrecajqc przez otwory
u dotu obudowy, jak pokazano
na rysunku.

~

W przypadku niektdérych
modeli produkt moze mie¢
fabrycznie zamontowane
sprezyny montazowe.

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

Jesli ptyta kuchenna jest
instalowana na szafce, musi
zosta¢ zamontowana potka
oddzielajaca ptyte od szafki,
jak to pokazano na powyzszej
ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad
piekarnikiem do zabudowy.

Jesli, na przyktad, ze wzgledu na
umieszczenie tego urzadzenia
ponad szufladg, mozna dotkna¢
jego spodu, musi on by¢ przykryty
ptytq drewniana.
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* min. 15 mm

Widok z tytu (otwory
przylaczeniowe)

13

5

ZAGROZENIE:

Przytaczanie poprzez rézne
otwory nie jest dobrg praktyka
ze wzgledow bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzic¢

system gazowy i elektryczny.

15/PL

ZAGROZENIE:

Ptyta kuchenna zawiera
elementy zasilane gazem i
energiq elektryczna. Z tego
powodu ptyte kuchenng nalezy
przytwierdzi¢ do blatu
wylacznie poprzez otwory
mocujace, przy pomocy
wytacznie dostarczonych
elementéw mocujacych i Srub,
tak jak pokazano w tej
instrukcji. W przeciwnym razie
stwarzac bedzie zagrozenie dla
zycia i mienia.

Liczba $rub montazowych
do%qczonych do produktu moze
sie rozni¢ w zaleznosci od

modelu.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawdz funkcje

Przyszly transport
e Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na
pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie bgbelkowa
lub gruba tekture i zabezpiecz
tasma klejaca.
Sprawdzaj, czy piekarnik nie
ulegt w transporcie widocznym
uszkodzeniom.




Pl Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie zaoszczedzi_(: do 1/3 energii
Nastepujace wskazéwki pomoga elektrycznej. ,
uzytkowac urzadzenie w sposéb * Naczynia i garnki musza byc
ekologiczny oraz energooszczedny. zgodne ze strefami gotowania.
e Rozmrazaj mrozonki przed Dno garnka lub naczynia nie
gotowaniem. moze byC mniejsze od ptyty
e Do gotowania uzywaj grzejnej. o
garnkéw/rondli z pokrywkami, ~ ® Utrzymuj strefy gotowania i
Gotowanie bez pokrywki moze dna garnkéw w czystosci. Brud
czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr zmniejsza przenoszenie ciepta
pradu. miedzy strefg gotowania a
e Gotuj na palniku o $rednicy dnem garnka.
odpowiadajacej $rednicy Pierwszy raz
garnka. Zawsze wybieraj Pierwsze czyszczenie
garnkl.o ro;mlarze Pewne detergenty lub $rodki
odpowiednim do potrawy. czyszczace moga uszkodzié
Wigksze garnki zuzywajq powierzchnie.
wiecej pradu. Nie uzywaj agresywnych
e Do gotowania na kuchenkach detergentow, proszku/mleczka
elektrycznych staraj sie do czyszczenia, ani zadnych
uzywacé garnkéw o ptaskim ostrych przedmiotéw.
dnie. 1. Usun wszystkie materiaty
Naczynia o grubych dnach opakowaniowe.
zapewniajq lepsze 2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
przenoszenie ciepta. Mozna wilgotng Sciereczka lub gabka i

wytrzyj do sucha Sciereczka.
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E Jak uzywac pIyty kuchennej

Ogolne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.

Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawia¢ ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olej
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasi¢ ognia woda!
Gdy olej sie zapali,
natychmiast przykry¢ go
kocem gasniczym lub wilgotng
szmata. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczyé
kuchenke i zadzwonié po straz
pozarna.

Przed smazeniem potrawy
zawsze doktadnie jg osusz, a
potem delikatnie jg potdz na
goracym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij
sie, ze catkowicie odtajaty.
Nie przykrywaj naczynia, w
ktérym podgrzewasz olej.
Patelnie i rondle ustawiaj tak,
aby ich trzonki nie byty nad
ptytq, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj
na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktére
fatwo moge sie przechylic.
Nie stawiaj pustych naczyn an
garnkdéw na zataczonych
strefach gotowania. Mogaq sie
uszkodzié.

Zalaczenie strefy gotowania,
na ktorej nie stoi zadno
naczynie ani garnek, moze
uszkodzi¢ ten wyroéb. Po
zakonczeniu gotowania wytacz
strefy gotowania.
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Poniewaz powierzchnia tego
wyrobu moze byc¢ goraca, nie
stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.
Jesli taki material roztopi sie
na powierzchni ptyty, oczys¢ ja
Z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie
nalezy przechowywac zywnosci.
Uzywaj tylko garnkéw i naczyn
z ptaskim dnem.

Do garnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci.
Tym samym zapobiegasz
oprzelaniu suie zawartosci
naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.
Nie ktadZz pokrywek garnkéw
ani patelni na strefach
gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku
strefy gotoweania. Aby
przenies¢ garnek do innej
strefy gotowania, podnies go i
postaw w tej strefie zamiast
go przesuwac.

Dobor garnkow

Powierzcyhnia szklano-
ceramiczna jest odporna na
nagrzewanie i niewrazliwa na
znaczne réznice temperatur.
Nie uzywaj powierzchni
szklano-ceramicznej jako potki
do ustawiania rzeczy ani jako
ptyty do krojenia.

Uzywaj tylko garnkéw i patelni
z dnem obrobionym
mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej
powierzchni.



Rozlane ptyny
moga, uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczna i
spowodowad
pozar.

Nie uzywaj naczyn
z dnem wklestym
ani wypuktym.

Uzywaj tylko
garnkow i patelni z
dnem ptaskim.
Zapewnia to
fatwiejsze
przenoszenie
ciepfa.

Do gotowania na ptytach
indukcyjnych uzywaj tylko
przeznaczonych do tego
naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie

do gotowania na ptycie

induykcyjnej, nastepujaca metoda.
1.

Garnek nadaje sie, jesli na
jego dnie utrzymuje sie
magnes.
2. Garnek nadaje sie, jesli "CITIL
' nie miga po ustawieniu go na
strefie gotowania i zataczeniu

ptyty.

Mozna uzywac garnkéw stalowych,

teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub
ostrzezeniem oznaczajacym, ze
garnek nadaje sie do gotowania
indukcyjnego. Nie nalezy uzywac
naczyn szklanych i ceramicznych
ani garnkdéw i naczyn ze stali
nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.

System rozpoznawaniai
ogniskowania garnkéw

Przy gotowaniu indukcyjnym
zasilany energig jest tylko obszar
odnosnej strefy gotowania
przykryty dnem naczynia. System
rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sie,
jesli w jego trakcie podniesie sie
garnek ze strefy gotowania.
Wybrana strefa gotowania oraz
symbol "CILIEI" migaja na
przemian.

Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajacej
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomow
nagrzewania.

Nie kladZ na plycie zadnych
przedmiotdw metalowych, takich
jak widelce, noze, lub pokrywki
garnkdéw, poniewaz moggq sie
rozgrzac.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii
do pieczenia. Nigdy nie ktadz na
strefie gotowania zywnosci
owinietej w folie aluminiowa.

Jesli pod ptyta miesci sie
piekarnik i jest zataczony,
czujniki ptyty moga obnizy¢
poziom gotowania lub
wylaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z
dala od niej przedmioty o
wilasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.
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Uzywanie garnkéow w stre-

fie gotowania o duzej po-

wierzchni.
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Obu potéwek
strefy gotowania o
duzej powierzchni
mozna uzywac
osobno jako stref
gotowania tylnej
lewej i przedniej
lewej.

Strefy gotowania o
duzej powierzchni
mozna uzywac do
duzych garnkow

Garnek musi
pokrywac oba
$rodki strefy
gotowania o duzej
powierzchni. Nie
uzywaj strefy
gotowania o duzej
powierzchni w
zaden inny
sposob.

Uzytkowanie ptyt
kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenna. Nawet

mate przedmioty (np. solniczka)
moga, uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dosta¢ sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie w
jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytacz ptyte aby
zmniejszy¢ zagrozenie porazeniem
elektrycznym.




Panel sterowania
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Obszar ustawien (poziomu
temperatury)

Przycisk wt./wyt.
Przycisk blokady przyciskow

Przycisk
wiaczania/wytaczania zegara
Przycisk szybkiego
nagrzewania / ustawienia
duzej mocy (wzmacniacz)
Przycisk automatycznego
programu gotowania
Przycisk Stop

Przycisk wyboru strefy
gotowania o duzej
powierzchni (Ta funkcja
jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia
zakupionego produktu).
Przycisk zwiekszania
poziomu zegara

Przycisk zmniejszania
poziomu zegara
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1  Obszar ustawien
2  Przycisk zegara
3  Wyswietlacz strefy gotowania
4 Symbol strefy gotowania (*)
5  Przycisk szybkiego
podgrzewania
6  Przycisk automatycznego

programu gotowania
*  (R&znig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

(i)

Grafika i rysunki stuzg,
wytacznie do celdw
informacyjnych. Rzeczywiste
wyswietlane informacje i
funkcje moga sie rézni¢ w
réznych modelach ptyty.

Urzadzenie to jest sterowane
za pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem
przycisku jest potwierdzana
sygnatem dzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie
jego powierzchni moze
powodowac problemy w
dziataniu funkcji.

Wiaczanie ptyty

1. Dotkna¢ przycisku "®" na
panelu sterowania.

Ptyta jest gotowa do uzycia.
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Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej
czynnosci, ptyta
automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Dtugie naciskanie
dowolnego przycisku
(przycisku "@") powoduje
automatyczne wyltgczenie
produktu ze wzgledow
bezpieczenstwa.

Wylaczanie ptyty
1. Dotkna¢ przycisku "®" na
panelu sterowania.

Ptyta wytaczy sie i powroci do

trybu gotowosci.
Jesli po wytgczeniu ptyty na
wyswietlaczu strefy
gotowania $wieca sie
symbole "#" lub ",
oznacza to, ze strefa ta jest
nadal gorgca. Nie dotykac
stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowe-
go

Jesli na wyswietlaczu strefy
gotowania $wieci sie symbol "#",
oznacza to, ze strefa ta jest wcigz
goraca i mozna jej uzy¢ do
podgrzewania niewielkiej ilosci
jedzenia. Symbol ten szybko
zmieni sie w symbol "
0zhaczajacy nhizszg temperature.

Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik cieptfa
resztkowego nie zaswieci sie i
nie ostrzeze uzytkownika
przed goracymi strefami

gotowania.
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Wiaczanie stref gotowania
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1. Wiaczy¢ ptyte, dotykajac
przycisku "W",
» W strefie gotowania zaswieci
sie symbol ,,0”.
2. Dotkng¢ w strefie gotowania
obszaru ustawien, ktory chce
sie wiaczy¢, i przesunac palcem
w tym obszarze.

Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej
czynnosci, ptyta

automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Ustawianie temperatury
Ustawi¢ temperature pomiedzy
»,0" a, 15", dotykajac obszaru
regulacji lub przesuwajac po nim
palcem.

Wytaczanie stref gotowania
Wybrang strefe gotowania mozna
wyltaczac¢ na dwa sposoby:

1. Poprzez obnizenie
temperatury do ,,0”

Strefe gotowania mozna
wylaczy¢, obnizajac jej
temperature do ,,0”.

2. Stosujac wzgledem tej
strefy wylaczenie poprzez
opcje zegara
Po uptywie nastawionego
czasu czasomierz wytaczy
przypisang do niego strefe
gotowania. Na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie
wartosé¢ ,,0” lub ,,00”. Z
wyswietlacza ptyty zniknie
symbol "®",



Po uptywie tego czasu wiaczy
sie alarm dzwiekowy. Aby go
wylaczy¢, nalezy dotknac
dowolnego przycisku na
panelu sterowania.

Wiaczanie strefy gotowania
o duzej powierzchni (Ta
funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

1. Wiaczy¢ ptyte, dotykajac
przycisku "(L"

2. Dotkng¢ przycisku wyboru
strefy gotowania o duzej
powierzchni.

» Na wyswietlaczu przedniej lewej

strefy gotowania pojawi sie 0 i

£3. g (0

3 Ustawic¢ temperature pomiedzy
~0" a ,, 15", dotykajqc obszaru
regulacji lub przesuwajac po
nim palcem.

» Temperature obu stref

gotowania mozna zmieni¢ w

obszarze ustawien.

[i]Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sq podane jako
przyktad. Jesli strefa
gotowania o duzej powierzchni
jest tez z prawej strony ptyty,

zastosowanie majq te same
instrukcje.

Wiaczanie strefy gotowania
o duzej powierzchni, gdy
dziata jedna lub obie lewe
strefy gotowania (Ta

funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Gdy dziata jedna lub obie lewe
strefy gotowania, mozna potaczy¢
obie strefy gotowania,
uruchamiajac strefe gotowania o
duzej powierzchni. Tym samym
mozna korzystac z wiekszej strefy
gotowania przy tych samych
wartosciach.

™ ©® ™ ©
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1. Dotkna¢ przycisku wyboru
strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziata jedna
lub obie lewe strefy gotowania.

» Na wyswietlaczu przedniej lewej

strefy gotowania pojawi sie nizsza

wartos¢ temperatur wybranych
uprzednio dla stref gotowania.

Jesli na zegarze bedzie ustawiony

czas, na wyswietlaczu pojawi sie

nizsza wartos¢ zegara strefy

otowania.
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» Aby zmieni¢ wtedy temperature,
nalezy ustawi¢ zadang
temperature w obszarze ustawien
obu stref gotowania.

W przypadku dotkniecia
przycisku strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziata
strefa gotowania o duzej
powierzchni, strefy gotowania
zostang rozigczone i
wytaczone.
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Wylaczanie strefy
gotowania o duzej
powierzchni (Ta funkcja
jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
Strefe gotowania o duzej
powierzchni mozna wytaczy¢ na 3
sposoby:

1. Poprzez obnizenie
temperatury do ,,0”

Strefe gotowania o duzej

powierzchni mozna wytaczy¢,

obnizajac jej temperature do ,0”.

2. Stosujac wzgledem tej
strefy wylaczenie poprzez
opcje zegara

Po uptywie nastawionego czasu

czasomierz wyltaczy strefe

gotowania o duzej powierzchni.

Na wyswietlaczu lewej strefy

gotowania pojawi sie 0, a na

wys$wietlaczu czasomierza pojawi
sie 00. Zgasnie podswietlenie
przycisku "®" lewej tylnej strefy
gotowania.

3. Poprzez dotkniecie na 3
sekundy symbolu strefy
gotowania o duzej
powierzchni

Jesli na 3 sekundy zostanie

dotkniety symbol strefy gotowania

o duzej powierzchni, strefa ta

zostanie wytaczona.

Ustawienie duzej mocy
(szybkie podgrzewanie)
Funkcja szybkiego podgrzewania
stuzy do grzania z maksymalng
moca. Jednakze diugotrwate
gotowanie przy uzyciu tej funkcji
nie jest zalecane. Funkcja
szybkiego podgrzewania moze by¢
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niedostepna w niektorych strefach

gotowania. Gdy uptynie ustawiony

czas szybkiego podgrzewania

(patrz tabela limitéw czasu pracy),

strefa gotowania wytaczy sie.

Bezposrednie wybieranie

szybkiego podgrzewania:

1. Wiaczy¢ ptyte, dotykajac
przycisku "O".

2. Dotknaé przycisku "=8".

Wiaczona strefa gotowania bedzie

dziata¢ z maksymalng mocg, a na

wys$wietlaczu strefy gotowania
pojawi sie animowany symbol

szybkiego podgrzewania "i:".

» Gdy uptynie ustawiony czas

szybkiego podgrzewania (patrz

tabela limitow czasu pracy), strefa
gotowania wytaczy sie.

Wybieranie funkcji

szybkiego podgrzewania,

gdy strefa gotowania jest
wiaczona:
1. Dotkna¢ przycisku "=8" po
wigczeniu strefy gotowania i co
najmniej 20 sekundach pracy
na pewnym poziomie.
Strefa gotowania powinna

dzia’rac’ przez co najmniej
20 sekund na wybranym
poziomie.

2. Wybrana strefa bedzie dziata¢ z
petng mocya, a na jej
wys$wietlaczu migac beda 3
lampki. Po uptywie czasu
szybkiego podgrzewania strefa
ta przetaczy sie na nastawiong
temperature i bedzie
wys$wietlana tylko wybrana
temperatura.




Przedwczesne wylaczenie
ustawienia duzej mocy
(szybkiego podgrzewania):
Dotknieciem przycisku "=8" mozna
w kazdej chwili wytaczy¢ szybkie
podgrzewanie.
Blokada przyciskow
Blokade przyciskdw mozna
aktywowac¢ w celu unikniecia
przypadkowych zmian funkcji w
trakcie pracy piyty.
Wiaczanie blokady
przyciskow
1. Dotkna¢ przycisku "&" na 3
sekundy, aby zablokowac¢ panel
sterowania.
W przypadku nacisniecia
dowolnego przycisku przy
wiaczonej blokadzie przyciskow
bedzie migac¢ podswietlenie
przycisku "&",

Blokade przyciskéw mozna

wigczyc¢ tylko w trybie pracy.
Po wiaczeniu blokady
przyciskow dziata tylko
przycisk "D, w przypadku
dotkniecia kazdego innego
przycisku bedzie migac
podswietlenie przycisku "&",
sygnalizujac, ze blokada jest
wigczona.
W przypadku wylaczenia ptyty
w trybie blokady przyciskow
nalezy wytgczy¢ blokade, aby
byto mozliwe ponowne
wigczenie ptyty.

Wytaczanie blokady

przyciskow

1. Nacisnag¢ i przez 3 sekundy
przytrzymac przycisk "&".

Operacje te potwierdzi sygnat

dzwiekowy. Zgasnie lampka

przycisku "&" i panel sterowania
odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie
trzeba pilnowa¢ kuchenki przez
caly czas gotowania. Strefa
gotowania wytaczy sie
automatycznie po uptywie
nastawionego czasu.

Wiaczanie czasomierza

1. Wiaczy¢ ptyte, dotykajac
przycisku "O".

2. W strefie gotowania pojawi sie
symbol ,,0".

3. Zwiekszy¢ poziom strefy
gotowania, ktdéra chce sie
wiaczyc.

4, Dotkna¢ przycisku "®", aby
wiaczy¢ czasomierz.

Na wyswietlaczu odpowiedniej

strefy gotowania pojawi sie

symbol ,,00”,
1
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5. Nastawi¢ zadany czas trwania,
dotykajac przyciskéw "®" i "Or,

» Dotkng¢ "®", aby potwierdzi¢ to
ustawienie. Jesli przycisk "O" nie
zostanie dotkniety w ciggu kilku
sekund, wprowadzone ustawienie
zostanie automatycznie
anulowane.

Czasomierz mozna nastawiac

tylko dla dziatajacych stref

gotowania.
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Aby ustawi¢ czasomierze
innych stref gotowania, nalezy
powtdrzy¢ proces opisany
powyzej.

Czasomierza nie mozna
nastawi¢, jesli nie zostanie
wybrana strefa gotowania i jej
temperatura.

Wylaqczanie czasomierzy

Po uptywie nastawionego czasu

ptyta wytaczy sie automatycznie

i wyemituje dzwiekowy sygnat

ostrzegawczy.

Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy

nacisna¢ dowolny przycisk.

Wczesniejsze wytaczanie

czasomierza

Jesli czasomierz zostanie

wylaczony wczesniej, ptyta nadal

bedzie dziata¢ przy nastawionej
temperaturze, az sie jq wytaczy.

Czasomierz mozna wyltaczy¢ przed

czasem na dwa sposoby:

1 - Wylaczenie czasomierza

poprzez skrocenie

ustawionego czasu do

wartosci ,, 00"

1. Wybrac strefe gotowania, ktorg
chce sie wylaczyc.

2. Dotkng¢ przycisku "®", aby
wybrac jej czasomierz.

3. Gdy na wyswietlaczu
odpowiedniej strefy gotowania
wys$wietlana jest wartos¢ ,,00”,
zmniejszy¢ jg przyciskami "®W" i

2 - Wylaczenie czasomierza

poprzez dotkniecie przycisku

na okoto 3 sekundy:

1. Dotkna¢ przycisku "®"
odpowiedniej strefy gotowania
na okoto 3 sekundy; "®"
zgasnie, a ustawienie
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czasomierza zostanie
anulowane.

Funkcja automatycznego
programu gotowania

Za pomoca tej funkcji mozna
szybko przyrzadzi¢ potrawe przy
uzyciu 3 réznych poziomoéw
gotowania.

1. Utrzymywanie w cieple

2. Gotowanie

3. Smazenie

Uruchomienie funkcji
automatycznego programu
gotowania bez nastawiania
czasomierza

1. Wiaczy¢ ptyte, dotykajac
przycisku "W",

2. Dotkng¢ przycisku "Us/" strefy
gotowania, dla ktérej chce sie
wiaczy¢ funkcije
automatycznego programu
gotowania.

3. Po pierwszym dotknieciu
zostanie wiaczona odpowiednia
strefa gotowania z programem
utrzymywania w cieple. Na
wyswietlaczu pojawiq sie
symbole ,,P1"” i "i.",

4. Po drugim dotknlecm zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem
gotowania. Na wyéwietlaczu
pOJaWIa_ sie symbole ,,P2" i "

5. Po trzecim dotknieciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem
smazenia. Na wys$wietlaczu
pOJaWIa_ sie symbole ,,P3" i "

» Strefa gotowania wiaczy sie na

ustawionym poziomie



automatycznego programu
gotowania.

Uruchomienie funkcji
automatycznego programu
gotowania poprzez
nastawianie czasomierza

1. Wybra¢ zadany poziom
automatycznego programu
gotowania, dotykajqc przycisku
"#J" odpowiedniej strefy
gotowania.

2. Dotkng¢ przycisku "®", aby
wiaczy¢ czasomierz.

» Na wyswietlaczu strefy

gotowania pojawiag sie symbole

"00" | "®".

3. Ustawi¢ zadany czas trwania,
dotykajac przyciskéw "O"/"Or,

» Strefa ta bedzie dziata¢ na

wybranym poziomie

automatycznego programu
gotowania przez caty nastawiony
czas.

» Po uptywie nastawionego czasu

ptyta wytaczy sie automatycznie

i wyemituje dzwiekowy sygnat

ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten

sygnat, nalezy nacisng¢ dowolny
przycisk.

Wylaczenie funkcji

automatycznego programu

gotowania

1. Automatyczny program
gotowania mozna anulowac
oraz catkowicie wytaczy¢
odpowiednig strefe gotowania,
dotykajac przycisku "®©",

2. Aby nastawi¢ odpowiedni
poziom temperatury strefy
gotowania i wytaczy¢ funkcje
automatycznego programu
gotowania, nalezy ustawic
zadany poziom temperatury,

dotykajac przyciskow "O"/"®r,
Strefa ta bedzie nadal dziata¢
przy nastawionym poziomie
temperatury. Jesli wczesniej
nastawiono czasomierz,
wybrany czas gotowania nie
zostanie anulowany i bedzie
nadal aktywny na wybranym
poziomie temperatury.

Funkcja zatrzymania
Wszystkie funkcje (z wyjatkiem
czasomierza) uruchomione na
ptycie mozna zatrzymac za
pomocg tej funkciji.

Jesli dla jakies strefy
nastawiono czasomierz, bedzie
dalej dziatat w trakcie takiego
zatrzymania.
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1. W trakcie pracy ptyty dotknac¢
przycisku "I".

Wszystkie aktywne strefy

gotowania bedq dziataty na

minimalnym poziomie
temperatury.

2. Aby ponownie wigczy¢
wszystkie wytaczone strefy
gotowania z ich poprzednimi
ustawieniami, nalezy ponownie
dotkna¢ przycisku "II".

W przypadku naci$niecia
przycisku zatrzymania na
wyswietlaczach stref
gotowania aktywnych przed
nacisnieciem tego przycisku
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Bezpieczne i wydajne
uzytkowanie indukcyjnych
stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada
dziatania ptyty indukcyjnej polega
na tym, ze nagrzewa ona
bezposrednio naczynia z gotowang
zawartoscig. Ma zatem rdzne
zalety w poréwnaniu z
kuchenkami innego rodzaju.
Dziata wydajniej, a powierzchnia
ptyty nie nagrzewa sie.

Ptyta indukcyjna wyposazona jest
w lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

Plyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie
dzieki funkcji indukcyjnej.
Energia kierowana jest tylko
tam, gdzie naczynie styka sie
ze strefg gotowania, a zatem
ogranicza sie jej zuzycie do
minimum.

Limity czasu pracy

Panel sterowania ptyta uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy
jedna (lub wiecej) ze stref
gotowania bedzie pozostawiona
wigczona, strefa taka zostanie
automatycznie wytgczona po
uptywie okreslonego czasu (patrz
tabela 1). Jedli do takiej strefy
przypisany jest czasomierz,
pézniej wytaczy sie takze jego
wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od
wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy ma
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zastosowanie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie
uruchomic te strefe gotowania po
jej automatycznym wytaczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela 1: Limity czasu pracy

Zabezpieczenie przed

przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w

czujniki zabezpieczajqce przed

przegrzaniem. W razie

przegrzania mozna zaobserwowac,

Co nastepuje:

e Moze zosta¢ wytgczona czynna
strefa gotowania.

e Moze sie obnizy¢ wybrany
poziom. Jednakze stanu
takiego nie pokazuje wskaznik.



System zabezpieczajacy
przed wykipieniem

Ptyta ta wyposazona jest w
system zabezpieczajqcy przed
wykipieniem. Jesli zawartos¢
naczyn przeleje sie na panel
sterowania, system bezzwtocznie
odetnie zasilanie i wytaczy ptyte.
W tym czasie na wskazniku pojawi
sie znak ostrzegawczy ,, E".
Precyzyjne ustawienie mo-
cy

Inna zasada dziatania ptyty
indukcyjnej polega na tym, ze
natychmiast reaguje ona na
polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym
mozna zapobiec przelaniu sie
zawartosci naczynia (woda, mleko
itd.), nawet jesli niewiele do niego
brakuje.

Glosne dziatanie

Ptyta indukcyjna moze wydawac

pewne odgtosy. Jest to normalna

cecha gotowania indukcyjnego.

e QOdgtosy te narastajq przy
znacznych poziomach
temperatury.

e Odgtosy moze powodowac
stop, z ktérego wykonane jest
naczynie.

e Przy niskich poziomach stychac
normalny dla tej zasady
dziatania odgtos
wigczania/wyltaczania.

e (Odgtos wydaje takze
podgrzewane puste naczynie.
Po napetnieniu naczynia woda
lub potrawg odgtos ten cichnie.

e Styszalny moze by¢ odglos
wentylatora chtodzacego uktad
elektroniczny.

Komunikaty o btedach
Tabela 2: Kody i przyczyny
btedéw

Przycisnieto
dwa lub wiecej
przyciskow

Miga
symbol

wE" gotowania

Nie ma garnka
odpowiednieg
o dla tej strefy
gotowania

strefy
gotowania

Wiecej informacji o
komunikatach bteddw, ktore

moga sie pojawi¢ na panelu
sterowania dotykowego mozna
znalez¢ w tabeli 2. Jesli bledow|
Fx i Ex nie uda sie
wyeliminowad¢, nalezy oddac
ptyte do autoryzowanego
zaktadu serwisowego.

Jesli powierzchnia dotykowego
panelu sterowania zostanie
poddana dziataniu pary, caly
system sterowania zostanie
wyltaczony, zostanie
wyemitowany sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu
bedzie miga¢ symbol ,E".
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Powierzchnie dotykowego
panelu sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci. Moze

on podawac btedne
ostrzezenie co do dziatania.

Na panelu sterowania
dotykowego nie wolno stawiac

garnkow/patelni.
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[§ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stana
sie rzadsze, jesli wyrob ten czysci

sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjq i czyszczeniem,
odtacz piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Q ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika

odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od
goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie
oczy$¢ ten wyrdb. Dzieki temu
fatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia,
unikajac tym samym ich
zapalenia sie na nastepnym
uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie
potrzeba zadnych specjalnych
$rodkdéw czyszczacych. Wyréb
ten czysci sie miekkq
$ciereczka lub gabka i ciepty
wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sSciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze
starannie wyciera¢ nadmiar
ptynu po czyszczeniu i
natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i
klamki ze stali nierdzewnej nie
uzywaj $rodkow czyszczacych
zawierajacych kwas lub
chlorek. Czesci te wyciera sie
do czysta miekka $ciereczka z

detergentem w ptynie (nie w
proszku), najlepiej ruchami w
tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogaq uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego
urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz

moze to spowodowac
porazenie pradem.

Oczyszczenie ptyty

Powierzchnie szklano-
ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne
$ciereczkg zamoczong W zimnej
wodzie w taki sposo6b, aby nie
pozostaty na nich resztki $rodka
czyszczacego. Wytrzyj je do sucha
miekka i suchg Sciereczka.
Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie
powierzchni szklano-ceramicznej
przy ponownym uzyciu ptyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym
razie nie nalezy skrobac zyletka,
welng zelazng, ani podobnymi
narzedziami.

Plamy wapienne (z6ite) usuwa sie
niewielky iloscig srodka do
Cczyszczenia z wapienia, np. octu
lub soku z cytryny. Mozna takze
uzy¢ odpowiednich $rodkdéw
dostepnych na rynku.
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Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w
$rodku czyszczacym i odczekaj, az
nim nasigknie. Nastepnie oczysc
powierzchnie ptyty wilgotng
sciereczka.

Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba
czysci¢ bezzwtocznie, nie
czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklano-
ceramiczna powierzchnia moze
ulec trwatemu uszkodzeniu.
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Z czasem kolor powlok i innych
powierzchni moze z lekka blaknaé.
Nie wyptywa to na dziatanie
kuchenki.

Bledniecie koloru i plamy na
powierzchni szklano-ceramicznej
to zjawiska normalne, a nie defekt.



Rozwigzywanie problemow

e Podgrzewane czesci metalowe mogg sie rozszerzac i wydawac
dzwieki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatacz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz
kontakt wtyczki.

e Jesli wyswietlacz nie Swieci sie po ponownym wigczeniu ptyty
kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po
uptywie 20 sekund.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte
kuchenng do wystygniecia.

Sprawdz naczynie.

strefie gotowania znajduje sie naczynie.

* Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>>
Sprawdz, czy naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie
indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na $rodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla
strefy gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i
prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

* Naczynie lub strefa gotowania majq za wysoka temperature. >>>
Pozostaw je do wystygniecia

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie
gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakonczy¢
gotowanie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte
kuchenng do wystygniecia.

e Jakis$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun

* Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>>
Sprawdz, czy naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie
indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na $srodku lub dno naczynia ma za matg s$rednice dla
strefy gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i
prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcy piekarnika. Nie probuj samemu naprawiaé zepsutego
piekarnika.
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Notes
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