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Bitte zusrst disse Bedienungsanisitung lesen!

Sehr geehrie Kundin, sehr geshrier Kunde,

vislen Dank Hir den Kauf eines Grundig-Produlies. Wir holfen, dass disses Produkt, dos mit
hochwaertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergabnisse erziell, Doher
bitte die gesumte Bedienungsonleitung und olls beiliegenden Dokumente oulmerksam
durchlesen und zum zukiinBigen Nochschlagen authewahren, Bel Weitergabe des Produktes
auch die Badienungsanleitung mif aushdndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Badisnungsanleitung sinhalten.

Bitte baochien, doss diese Bedienungsanleitung fir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde,
Unterschiede zwischen den verschisdenen Modellen werden notirlich in der Anlsitung erwithnt,
Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgends Symbole:

Wichtige Informationen oder

niitzliche Yipps zum Gebrauch,

Wamung vor gefihrdichen
Shuationsn, in denan es zu
Yerletzungen oder Sachschéden
kommen kann,

Warnung vor Siromschifigen,

Warnung vor Brandgefuhr.

Waraung vor heiflen Fléichen.
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ﬂWi’cIﬂige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnift enthdlt Hinweise,
die fir die Sicherheit des
Benutzers und anderer Personen
vnerldsslich sind. Diese Hinweise
miissen beochtet werden, damit es
nicht zu Verlstzungen oder
Sachschéden kommt,

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

*  Dieses Gerdt darf von Kindern
{ab acht jahren] oder
Personen bedient werden, die
unter kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrénkungen leiden oder
denen es an der ndligen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geréten
mangelt, wenn solche
Personen beaulsichtigh werden
und, zuvor grindlich mit der
sicheren Bedienung des
Gerdtes vertrout gemaocht
wurden und sich der damit
verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind,

*  Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigungs und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aulfsicht
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eines Erwachsenen
durchgetihet werden.

= Installation und Reparaturen
missen grundsétzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefihrt werden. Der
Hersteller haltet nicht Hir
Schéden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen: zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen,

= Gerdt nicht nutzen, folls es
nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder sichibare
Beschadigungen oulweist.

*  Nach jeder Benutzung prifen,
ob die Funktionsknépfe des
Produkies ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

= Falls dos Produkt einen Fehler
aufweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierien
Kundendienstmitarbeiter nicht
in Betrieb genommen werden.
Es besteht Stromschlaggefahr!

*  Schlieen Sie dos Produkt nur
an eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz



den Angaben unter
JTechnische

Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen quolifizierten
Elekiriker eine Erdung
vornehmen. Unser
Unternehmen haltet nicht fur
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den &rilichen
Richilinien geerdetes Produkt
enfstehen.

Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
daraut verteilen oder schiitten!
Es besteht Stromschlaggetahr
Daos Produkt dort wéhrend
Instollation, Wartung,
Reinigung und Reparatur nicht
an eine Steckdose
angeschlossen sein.

Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist, muss
s zur Vermeidung von
Getahren vom Hersteller,
ginem Kundendienstmitarbeiter
oder vergleichbar
qualifizierten Personen
ausgetauscht werden,

Das Gerdt muss so installierd
sein, dass es vollsténdig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
enfsprechend den
Baurichilinien entweder durch

#

einen Nefzstecker oder einen
in der festen elekirischen
Installation eingebauten
Schalter erméglicht werden,
Jegliche Arbeiten an
elekirischen Gerditen und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden,
Schalten Sie das Gerat bei
Schéden gus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haous ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangoben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produldsicherheit
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Das Gerdt und seine
zugénglichen Teile werden
wéhrend des Betriebs heil.
Keine Heizelemente beriihren.
Kinder unter 8 Jahren
ternhalien, sobern nicht
kontinuierlich beoufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urtellsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintréchtigt sind.

Bei alkoholischen Getréinken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol
verdampft bei hohen



Temperaturen und kann durch
Entzinden bei Kontaki mit
heiBen Obertléchen Feuer
verursachen.

Keine brennbaren Matericlien
in der Nahe des Produkies
aufstellen, da die Seiten
wéthrend des Gebrauchs hei
werden kénnen.

Daraut achten, dass keine
Beltftungsschlitze blockiert
werden,

Zur Reinigung des Gerdtes
keine Damplreiniger
verwenden; andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Felt oder
Ol kann gefahrlich sein und
Bréinde verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu 18schen; stattdessen
das Gerét abschalten und
Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuverléschdecke abdecken.
Brandgefahr: Keine
Gegenstande aul den

Kochoberléichen aufbewahren,

Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerdt zur
Vermeidung maglicher
Stromschioggetohr abschalten.

Kochteld nach dem Einsalz
Uber den Regler abschalien
und nicht guf
Kochgeschirrdetektor verlassen.
Metallische Obijekie, wie
Messer, Gabeln, Latel und
Deckel, sollte nicht auf dem
Kochfeld abgelegt werden, da
sie heill werden kénnen,

Das Gerdt darf nicht tber
externe Timer oder separate
Fernsteverungssysteme
betrieben werden.
Damptdruck, der autgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochleldoberflache oder an
der Unferseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fihren, doss sich das
Kochgeschirr bewegt. Daher
muss sichergestellt werden,
dass Ofencberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer frocken sind.

Kochtelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestatiet, Das
Induktionskochleld, dos sowohl
Zeit- als ouch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Indukiionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder



nicht. Siehe. Allgemeine
Hinweise zum Kochen,

Seite 15, Kochgeschirrauswahl,

Da Induktionskochtelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
kénnen sie Hir Menschen, die
Gerdte wie Insulinpumpen
oder Herzschrittmacher
verwenden, geféhrlich sein,
Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des Gerdtes
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der
Anleitung dls gesignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerét gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfélle verursachen.

sich keine Flissigkeit oder

Feuchtigkeit am Stecker
belindet.

Bestimmungsgemdille
Yerwendung

#

Dieses Gerdt wurde fir den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zul&ssig.
Dieses Gerdt dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schéden, die durch
unsachgeméBen Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern

#

Verschisdens Teile des

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:
= Sicherstellen, dass der Stecker

Gerétes werden withrend des
Ge-brauchs heid. Daher kleine

richtig in die Steckdose
eingesteckt ist und keine
Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw,
Verldngerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des
Produkies sicherstellen, doss

Kinder vom Gerét fernhalten.
Verpackungsmateriolien
kénnen eine Getahr iy Kinder
darstellen. Samiliche
Verpockungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auberhalb der Reichweite von
Kindern authewahren,
Elekirische Produkie kdnnen
eine Gefahr Hir Kinder
darstellen. Kinder im Befrieb
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daher unbedingt vom Gerét
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerét spielen lassen.

= Keine Gegensitinde aut das
Gerét stellen, die Kinder
erreichen kdénnen.

Alrgerdite entsorgen

Entsorgen Sie Aligerdite
grundsétzlich aut
vmwelifreundliche Weise.

Dieses Gerdt ist mit dem
Sammelsymbol fir elekirische und
elekironische Aligerdte [WEEE]
gekennzeichnet. Das bedeutet,
dass dos Gerdt nach den
Vorgaben der EG-Richilinie
recycelt und zerlegt werden muss,
damit die Umwelt maglichst wenig
beeintrachiigh wird. Weitere
Informationen erhalten Sie bei
threr Stadiverwaltung.

Hinwelse zur richtigen Enfsorgung
des Gerdites erhalten Sie von
threm Handler oder bei
entsprechenden Sammelstellen in
threr Nihe.

Bevor Sie dos Gerdit entsorgen,
schneiden Sie dos Netzkabel ob
und machen die Tirverriegelung
{sofern vorhanden] unbrauchbar,
damit Kinder nicht in Gelahr
geraten.

Verpackungsmaterialien

enfsorgen

= Die Verpockung des Gerétes
besteht aus
wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschrifisgeméal und
entsprechend sortiert.
Entsorgen Sie solche
Materialien nicht mit dem
normalen Havsmill,



aAllgemei’ne Informationen

Gerateiibersicht

i Indukfionskochplatte
2 Montageklemme

Technische Doten

Spannung/Freguenz

3 Glaskeramikkochisld
4 Basisabdeckung

IN 220240V /2M 38041

. ...

Sichenn
Bl boboe

Mintmum 32 &
i s

Kabelltinge

Avenabmessungen [Hahe /Breile /Tivte]
bl

Kaochzonen

Minen b

Abmsssunaen

e

Yorne links
...
Lelslung
Vo
Abmessungen
Lelig
Hinten rechis
.
Lefstung

i Zuge der GualiiGtaverbesserung
kénnen sich technische Dater ohne
Yorankiindigung dndern,

=

Die Abbildungen in dieser Aneltung
Hung
ind kénnen stwas vom taisichlichen
Aussahen des Gerdtes oboweaichen.

ienen lediglich der Veranschau

55 /580 i /810

...
b oeplabe
| 1800

180 mm

induktionshochplotte

o

LHO0/RE00 W

Indubioshochplole

145mm

L

indubiionskochplatie

e

LROU/ 200 W

nguben am Produkt oder in der
begleienden Dokumentotion wurdan
unter Luborbedingungen unter
Berlicksichtigung der zuirsttenden
infen ermitiell. Solche Werts
nnen ie noch Einsatzumgebung und
MNutzungsweise des Gerétes abweichen.




B Installation

Gerdit vom niichsigelegenen aulorisierten
Kundendienst gemab giiligen Besimmungen
installisren lussen. Andernbolls erdischt die
Garantie. Der Hersteller habet nicht Hir
Schaden, die durch Aldivitdten nicht
autorisierter Personen sndstehen; zudem kann
dadurch die Gorantie erddischen.

des Aufstellungsortes

& Nqoie Vorkersi
1 undd der elekirischen und Anschiisss

singd Sache des Bunden.,

l GEFAMERE:

Die Instollotion des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit séimifichen
zutreffenden Vorschriften zur
Eleliroinstallation edolgen

GEFAMR:
Gerdt vor der Installation aut sveniuslle,

sichtbare Detekie untersuchen. Falls
Detekie vorliegen, dorf das Gerdit nicht
instailien werden.

Beschidigte Geréite milssen
grundséizlich als Sicherheitsrisibe
betrachtet werden,

*

Minimum
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Vor der Installation

Das Kochfeld ist Hir den Einbou in eline

handelsiibliche Kichenarbeibplatie

vorgesehen. Zwischen Gerdt und
angrenzenden Kichenwiinden und -misheln
muss ein Sicherheltsubstand verbleiben,

Sighe Abbildung auf der néichsten Seite

{Angaben in mm)..

= Der Ofen kann auch freistehend benutzt
warden, Achten Sie auf einen minimalen
Abstand vor 750 mm oberhalb des
Kochfsides.

& ") Wann sine Dunstabzugshaube Gher
dem Herd instaliont werden soll,
beachien Sie die Anwelsungen des
Harstellers zur nsinliotionshéhe
{mindestens 650 mm Abstand].

= Varpackungsmaterial und
Transportsicherungen entfernen,

= Oberfldchen, Kunstsioffbeliige und
verwendete Kleber milssen
hitzebesitindig sein {bis mindestens
100 °CL

# Die Kichenorbefisplotie muss
waagerecht ausgerichtet und fixiert sein.

# Die Kichenorbeiisplotie entsprechend
den Einboumallen nusschneiden.




Einbauen und Anschlieflen

s Das Gerdt dorf nur noch den
gesetzlichen Instollofionsvorschriften
angeschlossen und instolliert werden,

Stellen Sie den Merd nicht in der Néhe
o scharfen Foken oder Hanten quf.
Glaskeramik kann bel unsochgemdBer

befindet sich an der Rickselte des
Cerditas,

= Vaerwenden Sie nur Netzkabel, dis den
Angaben im Abschnitt | Technische
Daten” entsprechen,

Handhabung brechenl

Elektrischer Anschluss

SchiieBan Sie das Gerdt on eins geerdets
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mit
eingr Sicherung possender Stromsidirke
abgesichert wird, siehs dozu den Abschnitt

Technische Daten”. Lassen Sie die Erdung in
jedem Foll von einem qualifizierten Blekiriker

vornehmen oder Gherprifen. Der Herstellar
haltet nicht bel Schiden, die durch den
Einsolz des Gerdites ohne vorschriflsméfigs
Erdung entstehen.

GEFAFR:

Trennen Sie daos Gerdt vollsiiindig von
der Sromversorgung, bevor Sie mit der
Flekiroinsialiction beginnen.
s besteht Sromschloggefahe!

GEFAMR:
Das Gerdit darf nur von einer

autorisierter Fochbroft an das Stromnetz
angeschlossen werden, Die Gorontiezel

die durch Akivittiten nicht outcrisierer
Dritter entstehen,

GEFAHR:
Das Netzkabel dorf nicht eingeklermmt,

gekniskt oder geguetscht werden und
durt nicht mit heillen Gerdisteilen in
Berihrung kommen,

Beschidigte Netzkabel missen durch
sinen zugelassenen Blekiriker

ausgetauscht werden. Andernfolls kann
es zu Stromschidigen, Kurzschliissen und
Branden kommenl

* Der Anschiuss muss geméB notionalen
Richilinien erfolgen.

# e Netzoanschlussdaten milssen mit den
Daten gut dem Typenschild des Gerdites

bereinstimmen. Das Typenschild

Metrkobel enschlieflen

1. Folls der Netzanschluss nicht vollsténdig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschalfer {Sicherung, Netzschalter
oder dergleichen] mit mindestens 3 mm
Kontokiobstond zwischengeschaltet
werden. Die einschldgigen
instetlationsvorschrifien {in Deutschland
YDE 0100} sind dabei einzuhalian, Bel
Nichibeachiung kann es zu
Batrishsstdrungen und zum Erdéschen der
Garantie kommen,

Wir emplehlen eing zustitzliche Absicherung

mit einem Fehlerstromschutzschalier (FL

Schutzschalter).

Metzanschluss om Gerdit s

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Bei Binphosenanschiuss edolgt der
Anschluss der Kobel wis folgh

= Brounes/Schwarzes Kabel = L {Phoss]

= Bloves/graves Kabel = N {Nullefter
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®  Grines/gelbes Kabel = [E]
Geordit instollieren

Sie die Unterseite des Produktes
rihren knnen, do dieses Sher siner
Schublade installiert (s, muss disser
Bargich mit siner Holzplatte abgedeckt
werdarn,

5y
(94

H Pinimum e

g

fai der Instollation des Kochfeldes in
aingm Mbal muss ein Binlegeboden
instostiient werden, domit dos Mabel vom
Kochield getrennt wird {vgl Abbildung
obeni. Dies ist bei der Instollotion eines
integriarien Olens nicht srforderlich,

Wenn sich der Ofen darunter
befindel:

Minimum

Beachien Sie eine Belifungséifnung von
mindestens 180 cm” im hinteren Bereich des
rMébels {vgl. nochsiehende Abbildung).
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—

* Minimum 55 mm

Wenn sich ein Brett dorunter befinden

Minimum

*E O Minimum 55 mm

Platzieren Sie thr Indukiionskochield
withrend der Insiollotion paraliel zur
Installotionsfidche. Tragen Sie zudem die
Dichtung auf die Teile das Kochfelds auf,
welche die Arbeitsplatte berihren {vgl
nachsiehende Beschreibungl; dadurch
verhindern Sie, dass Flissigkelten zwischen
Produkt und Arbeitsplatie eindringen.
1. Bereiten Sie die Oberflache der
Arbeisplatte wie cbgebildst vor.
2. Tragen Sie die beim Produk! milgelisferte
Dichiung an den Kanten des unteren
Kochieldgehduses auf, welche die
Arbeisplotte berbhren {vgl, Abbildung].

. Zentrieren Sie dus Prodult auf der
Arbeisplotie.
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4. Fixjeren Sie das Kochfeld durch die
Aussparungen im Unterdeil hindurch mit
den Montageidemmen.

o Qoer Anschiuss her mehrere Offnungen
1 solite vermisden werden, do es unter

Urnsidinden zu Beschidigungen des
Gas- und slekirischen Systems kommen

] Kochfeld
2 Montageklemme "
3 Arbsispios

» Rilckonsicht {Anschlussiffnungen)

] i

Endkontrolls
1.

Schalten Sie die enfsprachende
Sicherung sin.

2. Pristen Sie die Funkiion.
Transport

Bewahren Sis den Ovginatkarton aul,
falls Sie das Gerdt kinbig transportisren
milssen, Malien Sie sich an die Hinweise
auf dem Karton. Falls Sie den
Criginalkarfon nickt mehr besitzen
sollten, verpacken Sie dos Gerdtin
Lutipolsterfolie oder starken Karton,
anschliellend gut mit Klsbeband sichern.

Uberprifen Sie das Gerdit noch dem
Transport genau, iberzeugen Sie sick

gekommen ish
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ﬂ Vorbereitungen

Tipps zum Energlesparen

it den folgenden Hinwelsen nutzen Sie thy

Gerdit umweltbewusst und snarglesparend:

= Tauen Sie gehrorene Gerichie vor der
Zubereitung aul.

®  Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der Energieverbrauch
auf das Vierfoche ansteigen.

s Wahlen Sie stels die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs
possende Kochstelle. Entscheiden Sie
sich immer fir Kochgeschire in der
passenden Gréfe. GroBerss
Kochgeschire verbraucht mehr Energle

s Achten Sie doraul, belm Kochen mit
Elekiroherden grundsétzlich
Kochgeschire mit Hachem Boden zu
verwenden.

= Kochgeschirr mit dickem Baden leltet die
Weérme besser und speichert diese eins
Weile, Auf diese Weise kénnen Sie bis
zu ein Dritiel Energle sinsparen,

= Dig GrabBe des Kochgeschirs muss
grundséizlich zur Kochzone passen, Der
Boden des Kochgeschirrs dasf nich
Keiner ols die Kochstelle sein
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* Halten Sie dos Kochfeld und den Boden
des Kochgeschirrs sauber,
Verschmuizungen verschlechtern die
Wirmelberiragung zwischen Koohfeld
und Kochgesahinboden,

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerdites

Durch bestimmie Reinigungsmittel
iénnen die Cherfidichen des Gerfites
beschidigt werden.

Yarwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmitiel, keine Scheusrmittel
und keing schurfen oder spitzen
Gegenstinde bel der Relnigung.

V. Ertfernen Sie sfimiliches
Verpackungsmaterial,

2. Gerfitlecberfidichen mit elnem feuchien
Tuch oder Schwamm abwischen und mit
einem Tuch trocknen.

Erstavthelzung

Bei der ersten Inbeiriebnahme konn es
lher mehrers Stunden zu RBouche und
GefudweansfHLmJ kommen, Dies st
viitig normal. Litften Sie den Raum gut
éuuh damit Rauch und Gerliche schnell
abziehen k¥nnen. Atmen Sie die
Damphe méglichst nicht sin.




[l Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
é@mhem

ie Kochgeschirr moximal bis

ien &
zu ginem Drittel mit Ol Lassen Sie
das Koc niemals

R Sm mzf

unbeaufsichs
heifem Ol a :
undd Fetie ké&mnﬁn Emnda
verursachen. Yersuchen Sie
niemals, vorhor mit Wasser
zu lBschen! Folls Ole oder Fetie
Fouer tangen, ersticken Sie die
Flammen mit einer Léschdecke,
notfalls mit einem leicht feuchien
Tuch. Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies

gefehrlos miglich is, rfen Sie die

Feuerwehr,

Yor dem Fritfieren frocknen Sie dis
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsarm in das heifle Of hinab. Achien
Sie daraul, dass gebrorene Lebensmittel
vor dem Frittieren restios oulgetout sind,
Dacken Sie das Kachgeschir beim
Fritieren nicht ab.

Platzisren Sie daos Kochgeschir so auf
dem Kochfeld, doss dessen Grilte odar
Stiele nichi von anderen Kochstellen
erhitzt werden. Stellen Sie keine
Behaber auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

Stellen Sie kein leeres Kochgeschir adf
singeschaliete Kochzonen. Bs kann zu
Beschidigungen kommen.

Wenn Sie sine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschin darout zu plotzieren,
verursacht dies Schédan am Gerfit,
Schalten Sis die Kochzonen nach dem
Gebrauch aus.

e sich die Oberfléche das Gerdies
erhitzt, legen Sie niemals Gegensténde

aus Kunsistolt oder Aluminium darauf ab,

Entlernen Sie geschmolzene Ricksiéinde
solcher Materialien sofort von dar
Cherllache,

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundséitzlich nicht in solchen Gefdfien
gelagert werden.

Yerwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit Hochem Boden,
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweiligs
Kochgeschirs nicht therfillen. Dadurch
ersparen Sie sich unndlige
Reinigungsarbelt durch therlavfende
Spelsen.

Lagen Sie die Decksl des Kochgeschirrs
nicht aut den Kochzonen ob.

Stellen Sie Kochgeschim so auf dus
Kachield, duss es exakl in der Mitte der
Kachzone steht. Wenn Sie Kochgeschir
von siner Kochzone zur nfichsten
bewsgen mdchien, hebean Sie das
Kachgaschirr an, ansiolt es ber das
Kochfeld zu schisben.

Kochgeschiry wihlen

8

Glaskeramik ist hitzefest und besténdig
gegen starke Temperaturdifferenzen.
Miisshrauchen Sie die Glaskeramik nicht
als Ablage oder ols Schneidbrett.
Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeiletern Boden. Scharfe Kanten
vcrurmchm Kratzer aut der Oberfléche.
3 Uberlaufende Spaisen
kéinnen die

Glaskeramik
beschadigen und

85{:’:"‘&6 ‘fe-f'UFSCiCE“EEL‘ﬂ,
Kein Kochgeschirr mil
gewdibien Boden
verwenden.
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AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ehenem Boden
verwendern. Dadurch
wird die Hitze optimal
tberragen.
Yerwenden Sie bel Induktionsherden
nur Kochgeschire, das zum Hochen
mit Indukiion geesignet ish
Kochgeschiry testen

Prisfen Sie anhand folgender Methoden, ob
thr Kochgeschirr mit dem Induktionsherd
kompatibel st

1. thr Kochgsschir ist kompatibel, wenn
an dessen Unterseite ein Magnet halien
bleibt,

thr Kochgeschirr ist kempatibel, wenn
b richt blinkt, sobald Sie thr
Kochgeschire nul der Kochzons
abstellen und den Herd einschollen,

Sie kénnen Kochgeschirr aus Stohl, Teflon
oder Aluminium mit spexzieller magnetischer
Unterseite verwenden, an denen sich
Angaben bzw, Wornungen befinden, die
darauf hinweisen, dass das Kochgeschir
zum Kochen mit Indukiion eingeseizt werden
kann. Glos- und Keromikkochgeschir sowie
Tépfe und Edelstahlkochgeschirr ohne
magnefische Aluminiumunterseite soliten nicht
varwendet werden,
Kochgeschirrerkennungssystem

Baim Kochen mit Induldion wird nur der
Barsich akiiviert, der auf der entsprachenden
Kachzone durch dos Kochgeschirr

|
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ahgedeckt ist. Der Unterseits des
Kochgeschirs wird vom System erkannt;
ausschiiellich dieser Bereich wird
automatisch erhitzt. Die Kochzone wird
deakiiviert, sobald das Kochgeschirr von der
Kochzone heruntergenommen wird, Dis
ausgewdhite Kochzone und das "=M.Symbol
blinken obwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temparaturenstvlen,
wenn Sie ein anitholbeschichietes {Teflon]
Kochgeschirr ohne baw. mit nur wenig O
verwenden,

Platzieren Sie kalne mefallischen
Gegenstfinde, wie z. B, Gabeln, Messer
oder Deckel von Kochgsaschirr aof dar
Kochstelle; andernfolls werdsen disse erhitzt.
Yerwenden Ste zum Kochen keinestalls
Aluminiumbolie, Flaizieren Sie niemals in
Aluminiumbolie singewickelte Lebensmittel
auf der Kochzone.

Falls sich unter threm Kochbeld ein Olen
Lefindet und disser in Betriel i3, kénnen
ie Sensoren des Koohieldes dia
Kochstute verringemn oder den Ofen
ausschalten.

Halten Sie Gegensténde mit

wen Figenschalfien {z. B,
Kreditbarten oder Kossetten} vom
Kochfeld fern, solange dieses in Betieb
ist,




Kochzone passend zum Kochgesdhiry withlen

Srofis Kochzone Mormale Kodhzone Kloine Kochzone

O

Grofle Kochzone Mormaole Kochzone Kleine Kochzone
Passt sich automatischandas | ® Posst sich ldeal zum
Kochgeschirr an, automatisch an dos langsamen Erhitzen
Yerteil die Leistung ideal. Kochgeschirr an. [Saucen,
Bietet perfekte Hitzeveriailung. Vertetl die Leistung Rohmsoucen)
tdeal zur Zubersitung von ideal, ldeal zur
Gerichien, wie z. B groflen Bietet parfelie Zubersitung kleiner
Phannenkuchen brw. zum Hitzevertsilung, Porionen baw. sinar
leichten Anbroten von groben ideal bel ollerlel geringen Anzahl an
Fischen. Garichie. Porlionen.
Kochfeld verwenden
l GEFAHR:
Lassen Sie keing Gegensttinde oul dos

Kochleld fullen. Selbst Kleine
Gegenstinde wie Salzstrauer kéinnen
das Kochield beschiidigen.
Yerwenden Be keine Kochlelder, die
gesprungen sind, Durch die Spr
ke
gp‘

Fails Sie Beschadige
Glaskeramik {z B. sichtbare Springe)
bemerken sollien, unterbirechen Sie
sofort die Stromyersorgung, domit es
nicht zu Stromschifgen kommt.

Wasser eindringen und einen

n Kurzschiuss verursachen,

der
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Bedienfeld

Haupttaste - Bin/Austaste
Tasienspere

Temparatursiube/ Timer
{steigend]
Temparatursiube/ Timer
{ballend!

* Timer de-/okiiviersn

Steverung der
Kachzonenouswaoh

Kochzonenunzelge
(Temperciureinsteliu
9

* Timeranzeige {4 LEDs fir 4
verschiedene Kochzonen)

g O -

Das Gerdt wird dber Sensortasten
bedient. Wenn thr Badienfeld iber

inen Timer verflgt, wird eder
Bedienschrit mit sinem Tonsignal
begleitet,

Helten Sis das Bedienfeld siets sauber
und rocken. Feuchiigkeit und Sohmutiz
kinnen xu Fehifunkiionen fihren.
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s thr Herd mit ginem
Timer qusgestaliet ist,

[ Falls the Herdd mit sinem

Timer ousgesiatist 5t

(% Night bei Herden mit 3
Brennem

Smtliche Abbildungen dienen ledighich der
YVeranschaulichung, Dos ohséichliche
usnd die Funkiionen kSnnen vardieren,

Kochfeld einschalten

Halten Sie die Taste "Oram Bedienfeld
mindestens sine Sekunde lung gedricks. Die
Kochstellenanzeigs leuchist auk "l ynd
sitmtliche Dezimalpunkie blinken in den
Kochstellenanzeigen. Dos Kochfeld ist nun
befriebshereit. Nun kénnen Sie innerhalb
vor 10 Sekunden verschiedens Kochstellen
auswithlen, Dos Kochbeld schaltet sich
automatisch ab, wenn innerhalb von 10
Sekunden keine Tusten betdtigh werden.
Das Kochfeld schaliet sich
autematisch ob, wenn innerhalb von
14 Sskunden keine Tasten betéitigh
werden

Kochstellen (Kochzonen) auswihlen
Setzen Sie fir induktionskochfelder
gesignetes Kochgeschire {Geschire mit
magnetischem Boden, siehe Seite 12: ,Dos
richfige Kochgeschire} aut die gewiinschie
Kochsslie,



1. Schaolten Sie dos Kochisld ein.

2. Zum Einscholten der gewiinschie

Kochstelle berihren Sie dis

enisprechende Kochstellenouswaobliasie.

Nach der Auswohl der Kochstelle hér

der Dezimaépunkf“”der iwweiligen

Kochstells zu blinken auf und leuchiet

nun daoverhoft,

Erstellen Sie die Leistungsstule von™1his

M ader @ his® 1" dozu berithren Sie

die Tasten" A" oder™"

Die Tasten" A" und "N sind mit giner

Wigderholungsfunkion ausgestoliel, Wann

Sie diese Tasten gedriickt halten, dndert sich

der Einstellungswert fordlavlend {etwn

zweimal pro Sskunde), ohne dass Sis die

Tasten ewischendurch loslassen missen.

Wenn Sie mit der Taste"Abeginnen,

erscheint, "1 in der Anzeige. Wann Sis mit

der Tasta"N" beginnen, blinken eine halbe

Sekunde long dis Symbole®A™ und "8 in

der Anzeige. Dies zaigh on, duss

dashutomatische Kochen l5ult Am Ende
der vom Hersteller fir dos Automatische

Kochenvorgegebenen Zelt endet dos

Auvtomatische Kochen dos Gerdit setzt

den Beireb mit der urspriinglich

ausgewdhlien Leistungsstufe fort.

4. Um die héchsts Laistungssiule
aquszuwithlen, erhihen Sie die
Leistungsstufe mit der Toste" A" bis zur
Einstellung 9, anschlieBend drijcken Sie
die Toste” A'noch einmaol. Dadurch
schaltet dos Gerdt in den
Hochleistungsmodus
+B (Schnellkochen) um

Wenn"blinks:

(e8]

= Das Kochgeschirr eignet sich nicht zum
Indukdionskochen.

= Aub der ausgewdhiien Kochsielle
befindet sich kein Kochgeschirr,

* Der Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs ist zu Klein Hir die
Kochsislie

Die linken und rechien
Kochstellengruppen kéa
oleichzeitig zum Scha eiikcciwn
verwendel werden,

Belspiel Wenn eine der Kochstellen aul
derselben Seite frechis oder links! auf die
Stufe B eingestellt is1, kénnan Se dis andere
Kochstelle bis auf Leistungssivfe 8 sinstellen,
chne die Leistungsstufe der arsten Kochstells
verdndern zu missen.

Induktionskochstellen sicher und
effektiv verwenden

Arbeitsprinzip: Durch seine spezielle
Funkfionsweise wird beim Indukfionskochen
das Kachgeschire direlt srwiirmt. Dadurch
argaben sich visle Vortaile im Vergleich zu
herkdmmlichen Kochstellen. Dis Energie wird
sffizienter eingesetzy, dis Oberfliche des
Koohleldes bleibt kihlsr,

thr induktionskochfeld ist mit hervorragenden
Sicherhaitssystamen ausgestaiied, die Hr
maximale Sicherheit bei der Arbait mit dem
Geridt sorgen.

thr Kochfeld sorgt cutomatisch dofilr, dass
Kochstellen nicht zu lange singeschaliet
bleiben. Fulls Sie vergessen sollfen, sine
oder mehrere Kochstellen abzuscholien,
werdsn disse noch einer bestimmisn Zeit
automatisch ousgeschaliet, {Schouen Sie sich
dazu die folgende Tabelle 1 an.]
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Wenn der jeweiligen Kochstelle ein Timer
zugewiesen wurde, wird 10 Sekunden lung
00 in der TimerAnzeige dargestell. Die
maximale Betdebszeit hiingt von der
jewelligen Temperciureinstellung
{Leistungsstute] ob.

Hachdem eine Kochstelle ouf die oben
beschrishene Weise nbgeschaltet wurde,
kdnanen Sie diese sofort wisder in Batrisb
nehmen. Die moximale Belrebsdousr
beginnt vor neven,

Wichtigalhe Kockleld ist mit
ncdukiionskochstellen der Durchmesser 143,
180, 210 und 280 mm ausgestattet. Dark
der Indukfionstachnik erkennen die
Kachstelle den Durchmssser des
Kochgeschires aulomatisch, Energie wird
nur an den Stellen avfgewendet, an
denen der Boden des Kochgeschives
die Xochstelle berlthet | dodurch wird
nur so viel Energie verbroucht, wie wirklich
nditig st

Table-1: Presst operating fimes when you
forget to tum off the hobs

Kochstufe Bewriebsdouer
{Stunden)
... =

.
b
ol ey

aut 9 reduzion
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Uberhitzungsschuty
thr Kochfeld ist mit sinigen Sensoren
ausgestatiet, die zum Schulz des Gerdiles
gegen Uberhitzung disnen. Folgendas kann
bei Uberhitzung geschehen:
®  Eine Kochstelle kann sich im Betrisb
abschalten.
® e gewdhlte Leistungsstufe kann
varmindert werdan, {Dies wird jedoch
nichi in der Anzeige dorgestellt]
$icherheitssystem gegen Uberlaufen
thr Kochleld ist mit siner
Sicherheiiseinrichiung gegen Sheroufende
Lebensmittel usgestottel. Falls tberoufende
Lebernsmittel auf das Bedienfeld gelangen
sollten, wird dis Stromversorgung des
Geriitss aulomatisch cusgaschaltet. Dobet
erscheint Fin der Anzaige.
Restwiirmeanzelge
Das indukfionskochield erwdirmt sich beim
Kochen und bleibt avch nach dem
Abschalten des Gerdites noch eine Waile
heild. Bis die Glaskeramik des Kochfeldes auf
eine sichers Temperatur abgekihlt ist, wird
"Ham Bedienteld angezeigh Berihren Sie
die entsprechenden Kochzonen nicht, bis dos
Symbol™H” wieder verschwindet.

Bei einem Stromavstoll leuchiet die
@ nicht - und warnt
icht vor hohen

Rastwirmanan
doher auch
Temperaturen.

Schnelle Lelistungsénderung
Funktionsprinzip-bedingt reagisren
Induktionskochstellen nohexzy
verzdgerungsirel auf Anderungen der
Leistungsstufe, Leistungsstufenund domit
Temperaturdnderungen werden Guberst
schnell umgesstzt, Dadurch kdnnen Sie
beispielsweise das Uberkochen von
Lebensmiteln verhindern, indem Sie dos
Gerdt einfach abschalien,



Automuatisches und

Hochlsistungskodhen {Schnellicochen)

Die automatischen Kochfunkiionen machen
das Kochen einfacher, Beim aulomatischen
Kochen wird die Kochstelle sine bestimmte
Zett {siche Tabells 2] lang mit voller Leistung
hetrieben. Die Zeit hiingt dubel von der
gewihlten Leistungssiule ab. Dies wird durch
ein blinkendes”&" angezeigt, dos sich mit
der Leistungsstufenanzeige osbwechselt {z. B,
haibe Sekunde “A% und halbe Sekunde®g”)
Nach Ablauf der Schnellkochzelt schaliate
das Rochleld wieder zur normalen,
ausgewdihlien Leistungsstufe zurlick; das
Symbol A7 verschwindet,

Samiliche Kochstellen sind mit einer
Schnellkochiunkiion ausgestattet.

fe: der nachstehenden Tubelle finden Sie die
automaischen Schnellkochzeiten der
unterschisdlichen Lelstungssiulen,

Table2: Schnellkochzeiten baim
Automatischen Kochen

Schnellkoshen
Bewriebsdouer
{Sekundeon)

Kochstufe

Automatisches Kodhen sinscholtem

1. Schalien Sie dos Kochleld ain,

2. Wahlen Sie die gewlinschie Kochstelle
durch Berithren der
Kochstellenauswahlasten,

3. Stellen Sie die leistungsstufe der
Kochstells mit der Taste"™\/" “8% ynd
“B7 werden jewealls in der Anzeige
dargestellt. Das bedeutet, doss die

Lefstungssiufe 8" und die
Schreltkochfunkiion ausgewdhlt wurden.

4. Die Schnelhochtunkiion wird ie noch
gewinschier Leistungssiufe mit den
Tasten" W oder'\/" fesigelegh

5. Die cusgewdhlte Schnelikochfunkiion
arbeitet iber den in der Tobelle 2
angegebenen Zeitroum; anschlieBend
wird wieder die regulére Leistungssiule
eingestelll. {Belspialsweise betrdgt dieser
Zetiroum 25 Minuten bel Lelstungsstule
&4

Automatisches Kochen abscholten:

* Sie kénnen dos outomatische Kochen
vorzeltig beenden, indem Sie die
Leistungsstufe aul 07

= Das automatische Kochen wird beendet,
wann dis i Tobelle 2 angegebene Zeit
abgslouken st

Hochleistung {Schnelikochen)

Diese hdchste Leistungssivte kénnen Sle zum

basonders schnslien Avtheizen der

Kochstellen verwenden, Allerdings raten wir

daven ab, disse Funklion ldngere Zeit zum

Kochen zu nutzen.

Wihlen Sie die gewiinschie Kochstelle,

stellen Sie geelgnelss Kochgeschire aul,

Erhéhen Sie die Leisiungsstufe bis auf 9,

stellen Sie dann die PPosition mit der

Taste" A" gin. Aufgrund der hohen

Temperaturen arbeitet thr Kochfeld nun

maximat 10 Minuten lang; onschlieBand

wird die Lelsiungssivfe der entsprechenden

Kochstelle wieder auf Stufe 9 reduziert .

Herd abscholten

Wenn Sie die HauptSensortaste LO% iHanger

als 2 Sekunden lang gedriicks halien,

schaltet sich das Kochfeld ous. Falls eine

Kochstelle beim Abschalten des Kochfeldes

noch heifd sain solite, ie\uch‘r@?“@” douverhaft

in der Anzeige.

Binzelne Kochstellen aubschaben:

Sie kénnen eine cusgewdhite Kochstelle aut

dret verschiedene Weisen abschalten:
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1. Gleichzeitige Betdtigung der
Tasten" A und "\"
Die gewiinschie Kochstelle muss mit der

Kochstellenauswohliaste “88”9@\;\/(’:‘3?‘;&
wardsn, Seisg}iﬁiz“@“

Der Dezimalpunkt lsuchtet in der Anzeige
der Kochstelle; zum Abschalten der
Kochstelle betidtigen Sie dis Tasten"A'und
s der tewelligen Kochstelle auf O
reduzieren.

2. Leistungsstufe der gewinschien
Kochstelle mit der Taste™V" der
jewelligen Kochstelle auf 0
reduzisren.
timer-Abscholifunktion fir die
gewinschie Kochsislle
verwenden{sofern die Timer Funktion
zur Vertigung stehi,

(e8]

£

Tastensperre

Berihren Sie die Taste " zum Sperren des
Bedienfeldes langer als 2 Sekunden. Der
Vorgang wird durch einen Signalion

bestitigh AnschifeBend blinkt die 1ED &
und olle Kochzonen sind gespert.

Die Kochzones kdnnen nur im
Betriebsmodus gespertt werden, Wenn die
Kochzonen gespertt sind: Nur die Houpttoste

SO vertigbar. Die '@ LED blinkt vad
zeigh ein Tastensperre-Modul an. Falls Sie
das Kochield bei oldiver Tastensperre
abschalten, bleibt die Tastensperre quch
beim ndchsten Einschalten des Kochlsldes
ckilv. Sie missen die Tastensperre zur
Bedienung des Kochleldes autheben.

& erméghcht thnen im
Betrichsmodus die Sperrung baw.
Freigabe des Bedienfeldes.

Berihren Sie die Taste "® zur Freigube der
Kochzonen 2 Sskunden lang. Der Yorgang
wird durch sinen Signalion besttitigh
Anschliefllend erdisch die LED "BBF, Nun ist
dus Bedienfeld freigegeben und kann
normal betrisben werden.

Kindersicherung

Sie kénnen daos Kochlsld vor
ynbeabsichliglem Betrieh schiftzen und
dadurch z. B, verhinderm, doss Kinder die
Kachzone(n} akiivisren. Die Kindersicharung
urnfasst einige komplexe Schritte zur
Sperrung des Bedienfeldes. Die
Kindersicherung [sst sich nur im
Bereitschaftsmodus ein- und ausschalien.
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Das Modu sperren
1. Schalten Sie dos Kochield mit der
Hauptiaste @ ein.

2. Haolen Sie die Tasten "A und "\o*
mindestens 2 Sekunden lang gleichzeitig
gedriickt.

3. Berithren Sie donn noch sinmal die Taste
AN

» Die Kindessicherung ist akdiviert und oL
erscheint auf ollen Kochzonenonzeigen.
Kindersicherung ausschalten:

Die Schritte zur Authebung der
Kindersicherung sind mit denen der
Aldivierung identisch.

1. Scholien Sie dos Kochbeld mif der

Houptiaste "W sin,



2. Haben Sie die Tosten “"A" und “\"
mindestens 2 Sekunden lang gleichzeiig
gedrickt,

3. Barithren Sie dann noch einmal dis Taste
N

» Weann dis Kindersicherung akliviert ist,

Sobdald die Sperre erfolgreich deakdiviert
wurde, wird "l nicht mehr angezeigh
Timerfunktionsn *

Diese prakiische Funktion nimmi thnen ein
bisschen Kocharbeit ab. Sie missen beim
Kochan nicht sténdiy in der Nahe des
Kochieldes bleiben, do sich die gewiinschie
Kochzone nach Ablouf der eingesteliten Zeit
automatisch abschaltet.

Ber Thner bietet folgende Funkiionen:
Das Bedienfeld kann masimal 4
Kochzonentimer und sinen zugewiesenan
Alarmiimer gleichzeilig stevern, Alle Timer
kénnen nur im Betriebsmodus genutzt
werden,

Alarmiimer

Der Alormbimer funitioniert

vnabhiingig von anderen Kochzonen,

Draher ist es nicht erforderlich, dass

eine Kochzone ausgewdihi ish,

1. Berhren Sie zum Aklivieren des
Alarmiimers die Taste "0, 00 und "
" werden auf dem TimerDisplay
angezeigh ein Punkt srscheint unten
rechis. Dadurch ist der Alarmtimer
akiiviert.

2. Stellen Sie dann durch Barlhren der
Tasten "A" und "' den gewinschien
Leitweart ein.

3. Der Timer stortet automatisch, nochdem
Sie die Zsiteinsteliung abgeschlossen

haben,

» Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signolon
Zum Abstellen des Signalions berthren Sie
sinfach eine beliebige Taste am Badienfald,
Kochzonentimer:

Die Kodhzonentimer kéinnen nur bei
den akiivierten Kochzonen
eingerichist werden.

1. Scholien Sie zuerst das Kochleld ain;
aktivieren Sie donn die gewlinschie
Kochzone. {Die Kochzone muss aut
einen Wert zwischen 1 und 9 eingestellt
werden!

Aktivieren Sie den Kochzonentimer wie
den Alarmtimer mit der Taste "O". 00
uned AR werden gut dem Timer
Display angezeigh ein Punkt erscheint
urden rechis. Dadurch wird der
Kochzoneniimer akiiviert,

3. Zur Aldivierung des Kochzonentimers

1

missen Sie die Taste "O" sin zweites
Mal berthren. Nun kénnen Sie den
Timer zuweisen.
4. Siellen Sie durch Berihren der Tasten "A
*und "N den gewinschien Zeitwert ein,
So stellen Sie die Kochleldtimer el
1. Berthren Sie noch Aldivierung des ersten
Kochzonentimears noch ainmal die Toste
@ pie Steuverung springt im
Uhrzeigersinn weiter zur néchsten
akiven Kochrons, die dem Timer
zugewissen wurde. Die Zuwelsung wird
durch gine blinkends LED @I angezeigh
2. Siellen Sie durch Berthren der Tasten "A
*und "\ den gewiinschien Zeftwert ein
Der bei der zuarst eingesisilien
Kochzone akiiviere Timer wird durch

L3
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eine kontinvierdich blinkende LED ‘B
angezeigh

= Sie kénnen anderen akiiven Kochzonen
weitsre Timer zuweisen, indem Sie dis
Taste "OF sinmal berihren.

# Nach 10 Sekunden kehet dis
Timeranzeigs zu dem Timer zuriick, dar
als erstes endet.

* Die LEDs ™00 ' dis daverhalt auf der
Timeranzeige leuchien, zeigen den
Timer an, der akiusl] berunterzdhlt

= Sie kénnen die bai den
Kochzonentimern und dem Blerlimer
singestellien Wers onzeigen, indem Sie
die Posiion der Taste “O andern. Fine
blinkende LED "B vome rechis zeigh
stals sine Zuwebung an.

# Folis keine LED blinks, wird der Wert des
Eigrtimers ouf der Timeranzeigs
angegeben.

Timer deakiivieren:

Sie missen zuerst den Timer anzeloen,

indem Sie die Position der Taste ”é“ andern,

bis der Timer srschelnt, Diessr Wert kann
spéter auf 2 verschiedans Waisen
abgebrochen warden:

# Durch schrittweiss Veringerung des
Wertes auf 88 {durch berihren der
Tasta "N}

= Dwrch kurzes (halbe Sekunde)
gleichzeitiges Berithren der Tasten "
und “\o%, bis 00 ouf der Timeranzeige
erscheind.

Nach Ablauf der Zeit erklingt sin Signolion.

Zum Abstellen des Signalions berihren Sie

einfach sine beliebige Tasts om Bedienfeld.

Zeigen Sie die verbleibende Zeit des

Kochzonentimers 3 (LED blinkt] im

Timerdisplay an {die LEDs der aliiven Timer

der Kochzonen 1 und 4 sind im Timerdisplay

picht sichibarl,

Betriebsgerdusche

Bei Induktionskochteldern kéinnen bestimmie

Geréusche Im Betrieh auftreten. Soiche
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Gerdusche sind v8llig normal und gehéren
zurn indukionskochen sinfoch daze,
Betriebsgerdusche:

*  kidnnen je nach Leistungsstufe zunshmen.

®  kdnnen durch dos Material des
Kochgeschirrs verursucht werden.

*  Bai niedrigen Lelstungsstiufen kdnnan
prinzipbedingt Gardusche beim Ein- und
Ausschalien aufireten.

= Beim Erhitzen von leerem Kochgeschin
kinnen bestimmts Gerfiusche auftreten.
Solche Gerdusche verschwinden
gewdhnlich, wenn Sie Wasser oder
Lebensmitte! in das Kochgsschirr geben,

*  Bestimmie Betiebsgerdusche enisiehen
durch den Lifter, der zur Kiblung der
Elehironik eingesetzt wird,

Sensorkolibrierung und

Fehlermeldungen

Wann dis Sromversorgung hergestellt ist,

Fibet das Kontrollsyster des Kochleldes je

nach Sensor, Glos und

Umgebungsbedingungen eine Kalibrierung

durch. Decken Sie das Gles des Sensors

withrend der Kalibrierung nicht ab. Das

Kontrollsystem des Kochleldes sollte zudem

keinen starken Lichiquellen {Sonneniicht,

starken Haologerlampen sfc) cusgeselzt sein

Table-3:Fehlercodes und Fehlerursachen

Fehlorursache
...
Siorkes Flarkers
{Lauchigofirohrel

.. .
dhaade

Stark schwankendes
Umgebungslicht

.



Belsplelonwendung:

Folgende Lichtbedingungen
gewihrleisten sine reibungsiose
Kolibrierung:

Belichtung mit siner Glihlompe ohne
Reflekior {100 W, mat) 70 om dber dem
Glaskeramilkochfeld, Nach einer
erfolgreichen Kalibrisrong funkiioniert das
Kochteld quch unter starker Beleuchiung, wie
z. B. Hologensirohlern mit Reflekeor {50 W)
Falls sin Fehlar auliritt, wird die Kalibrisrung
wiaderhol, bis die Umgebungsbedingungen
eine erfolgreiche Kalibrierung ermaglichen.
Das Kontrollsystem des Kochieldes kann nur
bei erfolgreicher Kalibrierung aller Sensoren
betrieben werden.

Wehrend der Kalibrisrung diden sich kelne
Gegenstinde oul dem Kochbsld befinden,
Zudem doitf die Beleuchiung withrend der
Kalibrierung nicht zu stark sein. Wann sine
der Meldungen F1, F2 oder Fd angezsigh
wird, miissen Sie wéhrand der Kalibrierung
bei der ersten Herstellung der
Stromversorgung aile Lichiguelien
ausschalten baw. das Fenster schlisBen.
Wenn die Kalibrierung erfolgreich

ahgeschiossen wurde, kann dos
Kontrollsystem helleres Umgebungshicht
tolerieran.

Das Kontrollsystem des Kochfeldes
Shernimmt die Einstellungen und kalibriert
sich wihrend des Betriebs entsprechend den
Anderungen der Umgebungsbedingungen
neu.

in der Tokelle 3 fnden Bie
informationsn zu den Fehlermeldungen,
die in der Anzeige erscheinen kénnen,

Falls die Sensortasien lnger ols 10
Sekunden duverhalt bet@iigh werder,
schaltet sich das gesamte
Steserungssysten ab, ein Tonsignal
agh Justizlich blinkt dos F-8ymbel
in der Anzeige.

o

Falls dis Sensordasten intensivern Dampt
cusgeselzt werden, schaliet dos
qesamte Steverungssystem ab; ein

Il

Tonsignol erklingt,

Halten Sie die Sensortasten sauber,
tndernfals kann es zu Fehlfunkiionen
kommarn,

]
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Bkeinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise
Durch regalméBiges Reinigen verdéingern Sie
die Lebenserwartung thres Gerdtes und
baugen Fehlfunktionen vor.

t GEEAHR:

Trennen Sie dos Gert von der
Stromversorguag, bevor Sie es reinigen.
Es besteht Stromsehiaggefahr!

[ GEFAHR:

Lassen Sie das Gerdt vor dem Reinigen

diich abkihlen.
Yerbrennungsgetahr
Flachen

griin

i heifle

®  Reinigen Sie das Gerdt nach jsdem
Gebrouch grindlich, Dadurch lossen
sich Speisereste lelchter entfernen und
kénnen sich beim néchsten Binsaiz das
Backobens nicht einbrennen.

= Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezinlreiniger. Yerwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkémmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder sinen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen,

= Achten Sie stets darouf, Uberschiissige
und verschifiete Flissigkeiten nuch der
Reinigung grindlich ab- baw.
aufzuwischen.

= Wenn Ste Edelstahl und Grifte relnigen
verzichien Sie ouf Relnigungsmittel, dis
Sauren oder Chlor enthalten. Reinigen
Sie diese Teile mit sinem weichen Tuch
und ebwas Flissigreiniger thein
Scheusrmittel]; wischen Sie dubei am
besten nur in eine Richtung.

Durch bestimmte Beinigungsmitel
kénnen dis Oberflichen des Gerdtes
beschidi
Yerwenden Sis keine aggressiven
Reinigungsmitie], keine Schevermitrel

gt werden,

und keine scharfen oder spitzen
Gegensitinde bel der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Damplreiniger zur
Reinigung des Gerfites - es besteht
Stromss

sHlaggetahr.

Kochfeld reinigen

Blaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit sinem mit
koltem Wasser angefeuchteten Tuch souber.
AnschiieBeand mit elnem weichen Tuch
trocknen. Achien Sie daroul doss keine
Rickstnde auf der Glaskeramik verbletben;
andernfalls konn das Kochleld bet der
ndchsten Nutzung beschidigh werden.
Yersuchen Sis nismals, Rickstdnde mit
Messern, Stohlwolle und &hnlichen
Hillsmitteln von der Glaskeramik zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken {heige bis gelbe
Flecken} mit etwas Kalkentterner; Essig oder
Zironensaft funldionieren ebenfolls.
Alternativ kdnnen Sie entsprechende
handelsiibliche Produlde verwenden,

Bel horindckigen Yerschmutzungen ragen
Sie Reinigungsmitiel mit efnem Schwomm ouf
und worten ab, bis das Mittel richtig in den
Schmutz singezogen ist, AnschiiaBend
wischen Sis die Gloskeramik des Kochbsldss
mif einem feuchien Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel missen
Lofort entfernt werden, bevor die
Glaskeramik abkihll Andermballs kann
die Glaskeromil doverholt baschidig
werden.

Mit der Zeit kann as zu leichien
Farbveriinderungen der Glaskeramik und
der Markierungen kommen. Die Funktion des
Gerdtes wird dadurch nicht beeintrdchiigh
Farbverdnderungen und sonstige leichie
optische Verdnderungen sind bai
Glaskeramik normal; es handelt sich nicht um
einen Defeki,



Problemldsungen

Beim Autheisen und Abkihien sing metallische Geriiusehe 30 hiren,

* Wenn sich die Temperatur von Metallteillen &indert, dehnen sich diese aus oder ziehen
sich zusaommen - dobel entstehen Gerdusche. »>> [les ist kein Fehler.

Dos Gerdt tunktioniert nicht,

* Die Sicherung st durchgebrannt oder ousgeldst, > Kontroflieren Sie dis Sicherungen
i Sicherungskasten. Bel Bedarf ausiouschen oder zurticksetzen,

* Das Gerdt ist nicht richtig an die {geerdete] Steckdose angeschlossen. »»> Uberprifen
Sie die Steckerverbindung.

#  Die Anzeige leuchtet beim ermeuten Einschalfen des Kochfeldes nicht aul »»> Trennen
Sie das Gerdt vollstéindiy von der Stromversorgung {Netzstecker zishen oder Sicherung
abschalfen), 20 Sekunden abwarten, anschiisBend wieder anschiisfen,

»  Der Uberhitzungsschutz ist akiiv. >>> Lassen Sie dos Kochfeld abkihlen.

s Das Kochgeschin ist nicht gesignet. »»> Prifen Sie lhr Geschirr,

Mun srscheint das Symbol " ool der Kochzonenanzeige.

®  Sie hoben dos Kochgeschirr nicht auf der akliven Kochzone aulgastelll. »»> Prifen Sie,
ob sich ein Kochgeschinr auf der Kochzone befinder.

#  the Kochgeschirr nicht zum Kochen mit lndukiion geesignet, »»> Prifen Sie, ob thy
Kochgeschire mit Indukitionsherden kompaotibel st

= Das Kochgeschinr ist nicht richlig zentriert oder die Unterseite das Kochgaschires ist nicht
breit genug fir die Kochzone. »>> Wéhlen Sie ein Kochgeschin, dus brait genug ist;
zenirieren Sie es auf der Kochzone.

#  Kochgeschire oder Kochzone sind Gherhitzt, »>> Lassen Sie sie abkihlen.

Dievusoewibite ocheone sehniier sioh i Betrieh nliiialich ol

*  Eventuell st der Timer der ausgewdhlien Kochzone abgslaufen. »»> Sis kénnen den
Timer neu einstellen, das Kochen beanden oder die Kochstelle auf normale Weise
wiadar sinschalien.

» Der Uberhitzungsschutz ist akiiv. Lassen Sie dus Kochfeld abkijhien.

¥ pMéglicherwelss llegt ein Gegenstund aul dem Bedienfeld. Nehmen Sie den siérenden
Gegenstand vom Bedienfeld herunter,

Dos Kechoeschirr wive nichl glelchma e worn, wenn die Hocheone

singeschalle: o

s thr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Indultion geeignet, »>> Priten Sie, ob thr
Kochgeschire mit Indukiionsherden kompaotibel ist

s Das Kochgeschin ist nicht richlig zentrert oder die Unterseite des Kochgeschiers ist nichs
breit genug Hir die Kochzone. »»> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, dus brelt geneg sy
zentrieren Sie es ouf der Kochzone.

Falis sich ein Problem nicht mit den abigen Hinweisen [3sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte

sn den outorisierten Kundendienst oder on den Hindler, bel dem Se dos Serét gekault hoben
iemals, ein defektes Gerdit selbst zu reparieren.

srsuchen Sie n
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Ploose roond this user manual frstl

Dear Cusiomer,

Thank you for purchasing this Grundig product. We hope thot you get the bast results from your
product which has been manufoctured with high qualy and siate-obtheart lechnology.
Tharefore, please read this enfire user manual and ali other ncoompanying documents carehilly
bsfore using the product and keep 1t as o reference for hture use. I you hondaver the praduct o
someone slse, give the user monuol as well. Follow oll warnings and information in the user
manual.

Remember that this user monual is olso applicable for several other models. Diferences betweaan
models will be identified in the manual,

Explonotion of symbols
Throughout this user monual the bllowing symbols ore used:

important information or usetul hints
about uscge,

Waming of hozardous situations
with regard to life and property.

Warning of electric shock

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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This section contains safety
instructions that will help protect
trom risk of personal injury or
property damage. Failure to
follow these instructions shall void
any warranty,

General safety

]

This applionce can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental copabilities or lack of
experience and knowledge it
they have been given
supervision or instruchon
concerning use of the
appliance in o safe way and
understand the hazards
involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children without
supervision.

Instollation ond repoir
procedures must always be
performed by Authorized
Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages
arising from procedures
carried out by unauthorized
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n Important instructions and warnings for safety and environment

persons which may also void
the warranty. Before
instatlation, read the
instructions carshully.

Do not operate the product it it
is defective or has any visible
damage.

Control that the product
function knobs are switched off
after every use.

Elecivical safety

it the product has o foilure, it
should not be operated unless
it is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk
of electric shock!

Only connect the productio o
grounded outlet/line with the
voltage and profection as
specified in the “Technical
specificotions”. Have the
grounding installation made by
a qualified electrician while
using the product with or
without @ transformer. Our
company shall not be liable for
any problems arising due to
the product not being earthed
in accordance with the local
regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water



onto itl There is the risk of
glectric shock!

The product must be
unplugged during installotion,
mointenance, cleaning and
repairing procedures.

it the power connection cable
for the product is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similary qualified persons in
order to avoid a hazard.

The applionce must be
instlled so that it can be
completely disconnected from
the network. The separation
must be provided either by o
mains plug, or a switch built
info the fixed electrical
installation, according to
construction regulations.

Any work on electrical
equipment and systems should
only be carried out by
avthorized and qualified
persons.

In case of any damage, switch
oft the product and disconnect
it from the mains. To do this,
turn off the fuse of home.
Make sure that fuse rating is
compatible with the product,

Product safety

®

The opplionce and its
cccessible parts become hot
during use. Care should be
taken to avoid touching
heating elements. Children less
than 8 years of age shall be
kept away unless continuously
supervised.

MNever use the product when
your judgment or coordination
is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Be coreful when using
alcoholic drinks in your dishes.
Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause
fire since it can ignife when it
comes into confoct with hot
surfaces.

Do not place any Hammable
materials close to the product
as the sides may become hot
during use.

Keep oll ventilation slots clear
of obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this
may cause an electric shock.
Unattended cooking on o hob
with fat or oil can be
dongerous and may result in
fire. NEVER try to extinguish ¢
fire with water, but switch off
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the applionce and then cover
flame e.g. with o lid or « Hre
blanket.

Danger of fire: Do not store
iterns on the cooking surfaces.
If the surtace is cracked, switch
off the applionce to avoid the
possibility of electric shock.
After use, swiich off the hob
element by its conirol and do
not rely on the pan detector.
Metallic objects such as knives,
torks, spoons and lids should
not be placed on the hob
surface since they can get hot.
The appliance is not intended
to be operated by means of an
external timer or seporate
remote-control system.

Vapour pressure that build up
due to the moisture on the hob
surface or af the bottom of the
pot can cause the pot fo move.
Theretore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Hotplates are equipped with
"Induction” technology. Your
induction hob thot provides
both time ond money savings
must be used with pots suitable
for induction cooking;
otherwise hotplates will not
operate. See.General

B

information about cooking,
page 14, selecting the pots.
As induction hobs create o
magnetic field, they may cause
harmiul impacts for people
who use devices such as
insulin pump or pacemaker.
Use only hob guards designed
by the manufacturer of the
cooking appliance or
indicated by the manufacturer
of the appliance in the
instructions for use as suitable
or hob guards incorporated in
the appliance. The use of
inoppropriote guards can
cause accidents.

For the reliability of the fire of the
produch;

®

Make sure the plug is fitting fo
socket as well for not cause fo
spark.

Do not use damaged or cutied
or extension cable except the
original cable.

Make sure that not whether
liquid or moisture on the socket
is pluged to product .

intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This applionce is for cooking
purposes only. It must not be



used for other purposes, for
example room heating.

*  The manufocturer shall not be
lioble for any domoge caused
by improper use or handling
errors.

Safety for children

' Accessible parts may become
hot during use. Young children
should be kept away.

= The packaging materials will
be dangerous for children,
Keep the packoging materials
away from children. Please
dispose of oll parts of the
packaging according fo
environmental standards.

= Electrical products are
dangerous fo children. Keep
children away from the
product when it is operating
and do not allow them to play
with the product.

* Do not place any items above
the appliance that children
moy reach for,

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an
environmentally friendly manner,

This equipment bears the selective
sorfing symbol for waste electricdl
and electronic equipment [WEEE).
This means thot this equipment
must be handled pursuant to
European Directive 2002/96/EC
in order fo be recycled or
dismantled to minimize its impoct
on the environment. For further
information, please contact local
or regional authorities.
Refer to your local dedler or solid
waste collection centre in your
area fo leam how to dispose of
your product,
Before disposing of the product,
cut off the power cable plug ond
make the door lock {if any]
unusable o ovoid dangerous
conditions fo children.
Poackage informaotion
*  Packaging moterials of the
product are manufactured from
recyclable materiols in
accordonce with our Naotional
Environment Regulations. Do
not dispose of the packaging
materials fogether with the
domestic or other wastes. Take
them fo the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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] General information

&
Overview
] induction cocking plote 3 Vitroceromic surface
2 Assembly clamp 4 Base cover

Technical specifications
Yoltage / Fequency 2202400 /2N 380415 0 50 He
L e iy
bl o .. .

max 2 m

el e Ll ) el

Burners

Boor bl

[Mimension
o
From: et

D

Power

P

Dirnension

Pover

Resar right

Ll

Poswar

Fechnicat specifications moy be Yohues stated on the product lobels or in
“hanged without prior notice to improve ihe documentalion nocompanying ¥ are
he galiy of the produst, obiained in loboratory conditions in
aceardance with relevant standards,
Depanding on apsrational and
environmenta! conditions of th
thess values moy vary,

Figures in this manual are schematic and

nay nob exacty maloh v i }
ray nob exactly match vour product sroduct,




B Installation

Product must be installed by o quolified
person in accordance with the regulations in
force, The manufociurer shall not be held
responsible for domoges arising from
procadures carred out by unovthorized
persons which may olso void the warranty,

& qreparation of looation and elecirical
1 installation for the oroduct is under

customer’s responsibility.

l DANGER:

The produd must be installed in
accordunce with olf local electrical
regulations.

DAMGER:
Prior 1o installation, visually check i the

product hos any detecis on it o, do
flad.

Damaged products couse risks for your

not have i in

srfely.

Before installation

The hob is designed for instoliofion in g

commercial worklop, A safety distance must

be left betwaen the applionce and the
kitchen walls and fumiturs. See figure fvalues

i mm).

= lican also be used in o free standing
posifion. Allow o minimum distonce of
750 mm above the hob surface.

= Vg cocker hood 5 fo be instolled
ahove the cooker, refer 1o cocher hood
manufacturer' instructions regarding
installation height {min 650 mm}

®  Remove packaging materals and
transport lacks.

s Surfacas, synthetic laminates and
acthesives used must be heat msistant
(100 °C minimum),

= The waorkiop must be oligned and fixed
horizontally.

= Cut aperture for the hob in workiop as
per instoilotion dimensions,
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Instaliation and connection

= Product can only be installed ond
connected in accordance with the
statutory installotion rules,

Do not install the hob on ploces with
sharp edges or comers,

Thare is the risk of bracking for gloss
ceramic surface!

Elearicol connection

Connect the product 1o o grounded
oullei/line profected by o fuse of suitabls
capacity as skuted in the Technicol
specificotions” table. Have the grounding
instollation made by o qualifisd eleciricion
while using the product with or without o
transtormer. Our company sholl not be lioble
for any domages that will arise due to using
the product without o grounding instellation
in accordance with the local regulations,

DAMGER:
The product must be connected to the

supply only by an authorised and
qualified person. The product’s warranky
period starts only ofter corract
instoilation,

Manutocturer sholl not be held
responsible for damages arising from

procedures carried out by unouthorised
persons.

DAMGER:

The power cable must not be dlamped,
bent or trapped or coms info contact
with hot parts of the product,

A damaged power cable must be
replaced by o qualified elecircian.
Otherwise, there s risk of electric shock,

short ciroult or fire!

* Connechon must comply with national
reguiations.

* The mains supply dota must carrespond
to the dato specified on the type lobel of
the product. Type label is of the rear
housing of the product.
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®  Power cable of vour product must
comply with the values in "Technical
specifications” table.

DAMGER:

Before starting any work on the
slectical ingallotion, disconnect the
product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Conneching the power cable

P is not possible to disconnect ofl poles
in the supply power, a discannection unit
with of least 3 mm contact clearance
lfuses, line salety switches, contactors)
must be connected and all the poles of
this disconnection unit must be odiacent
to {not obove] the product in accordance
with |1EE directives. Failure fo obey this
instruction may couse operational
problems and invalidate the product
WOrranty.

Addiional protection by o residual current

circuit breaker s recommended.

if o cuble is supplied with the produch

{2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. For single-phose connechon,
connaect the wires os identified below:
Brown/Black cable = | {Phase)

Blue/Grey cable = N [Neutal]
-t

®

®

®

Green/yellow cable = {E} {Ground)



Installing the produd

i it is possible 1o touch the botiom of the
roduct sinee s instolled onto o

rawer, this section must be covered
with o wooden plote.

55 mm

When insiciling the hob onto o cabinet,
shelf must be instolled in order 1o
sepurais the cobinet from the hob as
lustrated in the above figure, This (s not
required when insialiing onfo o builtin
aven.

if the oven is below:

It is requirad to leave o ventilation opening
of minimum 180 cm® at the rear section of
the furnfiure os llustrated in the following
figure.

¥ min. 85 mm

i the boord is belows:

* win.

% min. &5 mm

During installation of your induciion hob,
place the product porallel o the instollation
surface. Alse, apply secling gasket 1o the
parts of the hob contacting the counter as
describad below in order 1o pravent any
guid from penetrating between the product
and the counter.

1. Prepaore the surfuce of the counter as
shown in the figure,

2. Apply the sealing gasket provided with
the product to the edges of the hob's
lower housing that coniuct with the
counter as Hushrated in Bgure,

a3

Center the product in the counter.

4, Using the instollotion clamps secure the
hob by fiting through the holes on the
lower casing.
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o Yioking connections to different holes s
1 not o good prociice in terms of safey

since it can damage the gas ond
electrinal sysiam.

Hob
2 instollation clamp
3 Counter

» Rear view {connecton holes)

Final check

1. Plug in the power coble and switch on
the product's fuse.

2. Chack the funciions.

Future Transportoation

= Keep the products original carton and
rranspart the product in & Follow the
instructions on the cartor.  you do not
have the original carlon, pack the
product in bubble wrap or thick
cardboard and tape ¥ securely.

Check the general appearance of your
product for any damages that might
have oocurred during ronsporotion.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The ollowing information will halp you to
uss your applionce in an ecological way,
and o sove ensrgy:

heat conduction between the cooking
zone and bottom of the pot.

initial use
First cleoning of the applionce

-3

Detrost rozen dishes before cooking
them.

Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption
may increase 4 fimes.

Select the burner which is suitoble for
the botiom size of the pot 1o be used.
Abways select the correct pot size for
vour dishes. Larger pots require more
enengy.

Pay afiention to use flot botiom pots
when cocking with electdc hobs.

Pots with thick bottom will provide o
better heat conduction. You can obtain
anenyy savings up to 1/3.

Yessels and pots must be compotible
with the cooking zonss. Bottom of the
vessels or pots must not be smaller than
the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of
the pots clean. Dirt will decrease the

o Y he sudoce might get damaged by
1 some delergents or cleaning matedals.

Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/creams or any shomp
objects during cleaning.

Do not use harsh abrasive dleansrs or
sharp metsl scropers to clean the oven
door glass since they con scratch the
surface, which may result in shaltering of
the glass,

i

Remove ofl packoging moterials,

2. Wips the surfocss of the oppliance with

o damp cloth or sponge and dry with o
cloth,

Initiol heating

Srnoke and smell may emit for o couple
of hours during the initiof operation. This
s quite normal, Ensurs that the room is
well ventiiaied o remove the smoke ond
smell. Avoid directly inhaling the smoke
and the smell that emits.
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BHow to use the hob

General information about
cooking

Never Hll the pon with ofl more than
one third of it Do not leave the ho
unattended when heating o

Overhented oils bring rish of fire.
Maver attemp? fo extinguish
« possible fire with water!
When oil caiches fire, cover it with
o Hre blanket or domp cloth. Tumn
off the hob it it is sofe o do so and
call the fire depariment,

#  Before frying foods, always dry them
well and gently place into the hot oil.
Ensure complete thawing of frozen
foods betore frying.

* Do not cover the vessel you use whan
heating ofl.

#  Place the pans and saucepans in o
manner so that their handles are not
aver the hob o prevent healing of the
hondles. Do not ploce vnbolanced and
easily Hlting vessels on the hab.

= Do not ploce emply vessals and
sgucepans on cocking zones that are
swiiched on. They might get domaged.

= Operaling o cooking zone without o
vessel or saucepan on i will couse
damage to the product, Turn off the
cooking zones offer the cooking s
complete,

" Asthe surfoce of the product con be hot,

do not put plastic and aluminum vessels
on it

* Clean any melted such malerals on the
surfare immediately,

*  Such vessels should not be used 1 kesp
foads either.

* Use flot bottomed saucepans or vessels
only.

* Put appropricte amount of bood in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to moke any unnecessary cleaning
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by preventing the dishes from
overflowing,

Do not put covers of saucepnns or pans
on cooking zones,

Place the saucepans in o manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want fo move the soucepan
onio another cooking zone, ift and
place it onio the cooking zone you want
instead of sliding #.

Suucepan selection

Glass ceramic surface is heoiproof and
is not affected by big femperature
differences.
Do not use the glass ceramic surface as
o place of storage or os a culfing board.
Use only the saucepans and pans with
machined botioms. Sharp edgss crecte
scrotches on the surfoce,

Spills may domoge
the glass ceramic
surface and couse
fire,
Do not use vessels
with concave or
convex bolioms,

Use only the
saucepans and pans
with Hot bottoms. They
ansyre aasier heat
tronster,

For induction hobs, use only vessels
suitable for induction cooking.
Soucepon fest

Use following methods o test whather your
saucepan is compatible with the induction
hob or not.

i

2.

Your saucepan is compatible F i
bottom holds magnet.

Your saucepan is compatible if "kP
doses not Hash when you ploce your
saucepan on cocking zone and start the

hob.



You can use steel, teflon or aluminium
saucepans with special magnetic bottom that
containg kabels or warnings indicating thot
the saucepan is compatible with induction
cooking. Glass and ceramic vessels, pots
and the stainless steel vessels with non-
magnetic aluminium bottom should not be
used.

Saucepun recognitionfocusing
system

In induction cooking, only the area covered
by the vessel on the relevant caoking zone is
energised. The vessel's boffom is recognised
by the system ond only this arsa is haoted
automaotically. Cooking stops # the cooking
vessel is lfted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and b
symbol Hashes cliernately.

Safe use

Do not select high heating levels whan you
will use o nonesticking {teflon] saucepan with
no oil or with very litle ofl

Do not put meto! #ems such as forks, knives
of saucepan covers onio your hob since they
con get heated,

Never use aluminium folio for cocking.
Neaver place food isms wrapped with
aluminium folio onto the cocking zone,

if there is an oven under your hob and i
(i is running, sensors of the hob con
decrease the cooking level or turn off
the oven,

When the hob is running, keep items
vith magnetic progerties such as credit

ards or cosseties away from the hob,

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone

g 28cm

@ 21cm

Mormal cooking zone
@ 18 cm

Small cooking zons
2 14,5 cm

Large cooking zone

Mormal cooking zone

Small cooking zone

= Agtomaticolly fits to the ®
SQUCERAT.

#  Distributes the power ideally. | ®

s Provides perfect heat
distribution. Used 1o cook ®
dishes such us large crepes or
lorge fishes rare or very rare,

Automatically itsto | ®
the scucepan.

Distributes the power
ideally. =
Provides perfect heat
distribution. Used for
all kinds of cookings.

Used for slow
cookings {souces,
creams)

Used fo prepore smol
porfions or porlions
based on number of
persons.
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Using the hobs

DANGER:
Do not allow any obiect to drop on the

hob. Even small obiscis such as o
saltshaber moy domage the hob.

Do net use cracked hobs, Water may
leak through these cracks and couse
shor cirouit,

In case of any kind of domage on the
srface {eg., visible cracks), switch off

the product immediotely to minimize the
risk of electric shock.

@

ﬁ@ﬁ??‘@ﬁ panel

Spmsﬁm?mm

@ Main key - ONJOFF key

6 Kaylock

A Te-rr)zpeiam:e -
seiting/ Increasing Himer
seiting/ Decreasing fimer

@ ¥ Activole/deactivaie Hmer

00

@0

@0

Cooking zone selsction
controls

Cocking zone display

= fremperoturs sefting O L 9]
* Timer disploy fthere are 4
LEDs for 4 different cooking
zones)
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we is controlled via the touch
it has

his appli

control unit, i your louch contr
o fimer, each operation i3 contirmed
dth an cudio signal.

BRIV Jys keap the control ponels clean
nd dry. Maisture ond dirt may couse

malfunctioning.

{*] Hyour hob s equipped with o
fimer.

{*] Hyour hob is eguipped with o
fimer,

{¥] tdot containad in hobs with 3
burn
Graphics and figures are for informational

purposes only. Actual appearance or funciions

Uy vary.

Turning on the hob
Touch the "D key on control panet of least

i sscond Hotplate displays lightup. ™



and oll the relevant decimal points flash in ol Sslecting the HotplotesiCoaking

hoiplate disploys.The hob ks ready for use . Zone}

You can select different hotplotes within next Put your pan sultable for inductioncosking
10 seconds. {pon with magnetic bottom, ses page 12,
The hob will automaticolly turn off “suitable pon cholce”] onfo the related
there is no operation within 10 hotplate,

seconds,

Y - o - O' s
Q0

e
2. Touch the relevant hotplots selection i vl ig flushing:

control to turn on the desired hoiplate. ® Your pan is not suitable for induction

Alter the hotplate is 3eieﬁfed;”@”c§ecémui cooking.

point stops flashing on the related *  There i5 nothing on the selected hoplate.

hotplate display and becomes solid. = Boftom diameier of the pon is small for
3. Setthe heat level between "1" and the hofplate.

"o "Gor "1 by fouching "A” or "\ You can not operate both of the

keys. hotplates in either right or left howplote
A and "N keys are equipped with o grous in the boost position of the soms
repeat unction. i you fouch one of the key e,

longer time, heot level will confinually

increased or reduced ot every 0,4 seconds.

I you begin with "A" key, "1° will appear

on the display. I you begin with "N/ key,

B and 8 will Hash on the disploy with o

period of half seconds. This indicates that

Automaotic Cooking is running. At the end

of the preset iime for Avtomatic Cooking

by the manufociurer, selected hotplate stops
the Automatic Cooking function and
starts operating ot the level thot had been set
while the Automatic Cooking funcion was
selected,

4. To switch your oven to high power
position, increase the level up o ¥ with
A key and then press TN key again,
Thus, it will switch into the high power
P {Boost) position,

Exaomple: I one of the hoiplates in the
same direction {right or lafi} is set o level
“PP then the system allows yvou to adiust the
other hotplate up to level 8 without changing
the selting of the Hrst hoplate.

Using the induction hotplates safely
and efficiently

Operating principle: Becouse of its
operaiing principle, induction hob direcily
heats the pan. Thersfore, it has many
advaniuges compared o other types of hobs,
It is more efficient and the surface of the hob
is cooler.

Your induction hob is equipped with superior
safety systems that will cliow you o use your
appliance with maxdimum safety.

The hob conirol hos o limitation of the
oparaiing Hme. i one or more hotplates are
inadvertently not switched off | hotplate will
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be gutomatically deactivated offer o cerain
amourt of ime. {see following Toble-11
Meaantime; i o imer was associated with the
hotplate, than o “007 will be displayed on
the timer display for 10 second. The limit of
the operating fime depends on the
temperature selfing selected by the
manufactrer.

Alter fhe holplate is switched off
avtomatically as desaribed above it becomes
ready 1o be operated by the user again.
Maximum operating fime is applied also for
this heat sefting.

bmportantt Your hob confains zones of @
145, @180, @ 210 and @ 280 which have
induction features. Thanks to the induction
feature, sach hoiplote automatically detects
the diameter of the pan put on i, “Energy
is created only of places where the
bottom of the pon toudhes™ and thus,
anergy is consumed of the minimum level,
Table-1: Presst operating fimes when you
forget to tum off the hobs

Below responses moy arise in an over
heating condifion
®  The running hotplate can be turnad off.
= Selected lavel can be decreased. [But it
is not indicated on the display.]
Safery system against overflow
Your hob is equipped with a sofety system
against overflowing. If any overflowing
occurs on the control panel for any reason,
the systern automatically culs the power
connsction o furm your hob off. Meantime,
R appears on the touch -display.
Residua] heat indicator
The induction hob may get hot alter the
cooking process becouse of the pan left on
the hotplote. Until the glass table on the hob
section drops down fo o sofe femperaturs,
"H* will be displaved on the control panel.
“Da not touch the related sections untl "HY
disappeors.

emperaivre display does not i
and worn the user anymors du
mower failure.

Temporaturs level | Operation time

fimit - hour

G

(SN PR Kbl
ol

A

L

‘

O i |
ot | s | st | B s | U |

[20 R,

fead

;

Rl

[

b

*

P iboost) - Giuick
Cooking thooster}

10 minutes {*}

{*} 10 minutes later, hotplate decreuses to
jevel 9.

Cver Heating Protection
There are some sensors inside your hob in
arder fo provide over heating profection.
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Sensitive power selting

Because of s operating principle, induciion
hob responds 1o the commands immadiotely.
They change the power seffings in o quick
way. Thus, you may pravent o cooking dish
{water, milk} from overflowing by turning off
the applionce.

Auvtomatic Cooking and High Power
{Booster!

Automaotic cooking function mokes cocking
easier. i the Automatic Cooking is active, the
hotplate will be operated with maximum
power for o period of ime {see Table -2},
Guuick healing time depends on the selected
heat level, This is indicated through o
Hashing “A" aliernating with the heat sefting
volue {e.g. half second A7 and holf second
“G7 ) in the hotplate display. At the end of
the quick heating time, hob will return fo the



normal heating mode for the selected level
and “A&” will diseppear.

All hotplates are equipped with Guick
Heating funcion,

The below table contains the aultomatic
heating times for different heating levels.
Table-2: Quick heating Himes in automatic
cocking

Temperature level | Guick Heating
Time of Operotion
~ {second)

1 10

2 30

3 47

4 63

& 85

& 28

7 35

5 10

Turning On the Avtomatic Cooking

Feature:

1. Turn on the hob.

Z. Selsct desired hotplate by fouching
hotplate selection keys.

3. st key o switch the heat value of the
hotplate to the desired level 97 and
YR will be displaved on the screen
respectively, This means heat sefiing
value 97 and Quick Haaoting featurs s
active now.

4. Guick heating luncion of the level fo be
selected is determined with "A or "\/*
keys.

. The specified Guick Heating funciion
operates for the period according to the
cooking level in toble 2 and reverts back
to its lavel offer the time elapses. {For
example, this period is 25 minutes for
loval )

i

Turning O the Avtomatic Cooking

Feature:

= The Automatic Cooking function can be
wrned off sarly by decreasing the heat
sefting to “07.

= Automatic Cooking is not active
anymore when the period in toble 2 s
over,

High Power {Booster]

You can uss high power level o heat your

hob faster. But, i 15 not recommanded to

cook in this position for oo long.

Select the relevant hotplate 1o be operated

and place the suitable pon. Increase its level

up to % and then revert it back to P position

by prassing "A" key. Due to temperature,

your hob will only be allowed o operate for

maxdmum 10 minutes and the holplate of the

hob selected for booster unction will

avtomatically decrense o level 9.

Turning the hob off

if the main swich " is pressed more than

2 sec, the hob is turned off.  the relevant

hotplate is sill hot when the hob is tumed off,

then "HI* wil light in the disploy continuously.

Turning OH The Individual Hotplates:

A selectad hotplate can be wmed offin 3

differant ways:

1. Simultaneous operation of the °A
“and "V keys

Decimal point becomes solid on the display
of the hoiplate, The "AWand "' keys must
be fouched ot the same fime 1o wm off the
hotplate.

2. Reduction of the heot sefting to
“47 by operating the "~ key of
the desired hotplate

3. Use of thmer turn off function for
desived hotplate [ imer funciion is
availablal
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Keylock 7

Touch the ‘@ key for longer than 2 seconds
to lock the touch control. Operation will be

confirmed with an cudible signal. Then, “@"
LEE will flash and oll cooking zones will be
locked.

Caoking zonss, can only be locked in the
opsration mods. I the cooking zonss ore
lorked only the main key ‘O can be

operated, @ LED will flash and indicate o
key lock module. i you tun the hob off when
the keys ore locked, the keylock will be
achvabed next Bme you urn the hob on
again, Key lock must be deactivated in order
i be able o operate the hob.

”’5“ key will allow you to lock or
unlock the rouch contrel in operation
mode.

]

Touch '@ kay for 2 seconds to unlock the
cooking zones. Operaion will be confirmed
with an oudible signal.

Thern, "B LFD turns off. Now the ouch
confrol is unlocked and con be operated
normaily.

Child Lock

You can protect the hab against being

operated unintentionally in order to prevent

chiidren from tuming on the cooking zone.

Child Lock function contains a few complex

steps to lock the touch control unit, Child

Lack con only be activaied and deactivated

in Stondby mods.

Locking the module:

1. Touch main key ‘O 1o turn on the hob.

2. Touch " and "\" keys simulianecusly
for ot least 2 seconds.

3. Then, touch "A" key once again.

» Child Lock function is activated and *[LJ*
appeors on all cooking zone displays,
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Disabling the Child Locks

You can disable the child lock o3 you have

activated i,

1. Touch main key “O" to turn on the hob.

2. Touch "A and "No¥ kays simuliansously
for of 3%&? 2 ssconds.

as Ec}ng as the Child lock is @cisvm{ad
will disappear when the lock is deccﬁvc?ed
successfully,

Timer funciion *

This fecture facilitates cooking for you. You
will not have o oftend the hob continuously
during the cooking process and the cooking
zone will lum off automatically of the end of
the fime you hove selecied.

Timer provides following features:
Touch control con command fo maximum 4
zanking zone Hmers and one olorm cocking
timer assignad of the same time. All imers
can only be used in opsration mods.

Timer gs on alarm

Alarm timer operates independently
from other cooking zones. Therefore,
it is not importont whether o cooking
zone is selected or nob,



1. Touch '@ E(ez' to snable the alarm fimer,
00" and MEE will appeor on the timer
display and o dot will appear on the
lowear rght side. Thus, alorm tmer s

activaied,

Z. Then, set the desired time value by
fouching "A" and "\ keys.

3. Timer will stort to countdown after you
have made the fims ssifing,

» Wk{zn the time is over, an audible alorm
will sound. Touch any key on the touch
control panel o silence the audible alamm,

Cooking zone Hmer:

The cooking zone timers cuy only be

set for the cooking zones that are

activated.

1. First turn on the hob and then encbls the
desired cocking zore. {cooking zone
must be set to o value between T and 8

2. Asinthe alomm Himer, encble the cooking
zone fimer by touching @ key, 007
and SO0 will appear on the timer
disploy and o dot will appear on the

lower right side. Thus, cocking zone timer

is activated.

3. You mustfouch '@ key for o second
time in order o enoble cocking zone
timer. Now you con assign the Hmer,

4. Setthe desired time volus by touching
A and "N keys,

To set the hob fimers:

1. Alter enabling the Hist conking zone
#mar, fouch the “(@y key again. The
control will tum clockwise fowards the
next active cooking zone cssigned to the
fimer. Assignment proposal will be shown
with @ flashing ‘8" LED,

1

Set the desired fime value by touching

A and "N hays.

3. Timer activated for the cooking zone
which was set first is indicated with o
continuausly Hashing "B LED.

*  Maore imers can be assignad for other
active cooking zones by louching the
LO4 key once again,

e After 10 ssconds, Hmer display reverts
back to the imer that will end Hrst,

o gBR LEDs that luminate confinuously
on the imer display indicote the Himer
that s currently counting down,

* You con display the values set for
cooking zone Hmers and sag Hmer by
changing the posiion of "0 key. A
Hashing Front right BF LED always
shows an assignment,

= {Fno LED is Hoshing, volue of the egg

simer will be displayed on the timer

soreen,

Disabling the fimers:

First you must display the timer by changing

the posiiion of the 7 é“ key until the timer

appears. This value can loter be cancelled in

2 diffarent woys:

= By decrsasing the value step by step o
"GO by touching "NV kay.

= By touching "A and "\" kevs
simultansously for holf second uetil "00°
appears on fimer display,

When the fims is aver, on oud

sound. Touch any key on the touch control

pane! to silence the audible darm.

Display the remaining fime volue of the

cooking zone timer 3 {indicator LED Hashes)

to the Himer display [the indicotor LEDs of the

active fimers of the cooking zones 1T and 4 in

fact will not be visible on the fmer display].

e odarm wil

Moises

Some sounds may be heard From induction

heated hob. Such sounds are normal and @
purt of cooking with induction. Such sounds;
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®  may be intensified when the level is in
high power postiion.

®  may arise from the sructural materials of
the pon.

# nlow power positions, o regular onoff
sound con be heard due o the
aperafing principle.

®  Sound can accur while heating on
empty pan, Such sound will diseppear
when you add water of food in i,

= Poiss of the fan which is used to cool
the electronic system cun be heard.

Sensor Colibration and Brror
Messages

When the supply power is applied, hob
conirol system performs calibration
depending on the sensor, gloss and ombient
conditions. Do not cover the glass port of the
sensor with anything during calibration. Hab
confrol system should olso not be exposed to
strong light sourcas such as sun light, strong
halogen lomps and ele,

Table-3:Error codes and ermor sources

Couse of error Display
Ambient light is 100 high F1
Fluorescent lomp F2
Sensor s covered with a br F3

substanse

Arabient Hi fHuctunting strongly | F4
Calibration error AX
Induction hardware error Ex
[ ="0..%"

Semple application:

Following lighining conditions will
alow o smooth colibrotion:
Humination with o bulb without o reflecior
{100W, dull} 70 em ahove the glass
ceramic hob. Alter o successful colibration, it
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is warrgnted thot the hob will operate as
infended even under o srong Humination
such as halogen spot lamp wit reflectar {50
Wi,

i an error occurs, calibrotion is repeated
uniil the ambient conditions allow for o
suecesshul calibration, Hob control system
can only be opermted when the calibrotion
of alf sensors are successful.

You must remave afl subsiances on the hob
during calibration. Alse the ambient
Hluminaion should not be too sirong during
calibrotion. Fone ot the F1, F2 or F4
messages s obiained, user must turn off ol
light sources or close the window during the
calibrotion process of Frst connaction fo the
supply power. When the colibration is
completed succassiully, control system con
tolerade high amount of amblent light.

Hob conirol systern adopts and recalibrotes
itself according 1o the changes in ambient
conditions while s in use.

o Ylease see Table 3 for information on
1 explanations related to the error

messages that can appear an the foush
conirol disploy.

in the event that the touch control
surface §s closed for o pered longer
an 14 seconds, the entire conirol
system will be deactivated and o
warning signal will sound. Alse "F
fashes an the hotplate display.

CRS

if the surface of the touch control is
exgased to dense vapour, the entire
ontrol system will be decctivated and o
warming signal moy be given,

Keep the surface of the touch panel
clean. Otherwise, malfunciioning may

COCUT.

] &




B Maintenance and care

General information
Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned af regular infervals,

t DANGER:

Disnonnect the product from maing

supply before starting mointenance and
cleaning works,
There is the risk of electric shock!

[ DANGER:

Allow the product o cool down before
you clean it
Hot surfaces may cause burnst

s Clean the product thoroughly offer sach
use. In this way # will be possible o
remove cooking residuss more sasily,
thus avoiding these rom burning the
next ime the applionce is used.

® o speciol cleaning agents are
required for cleaning the product. Use
warm water with washing liquid, o soft
cloth or sponge o clean the product
and wipe it with o dry cloth,

® Alwoys ensure ony excess figuid is
thoroughly wiped off after cleaning and
any spillage is immediately wiped dry.

= Do not use cleoning agenis that confain
acid or chloride to clean the sicinless or
inox surfaces and the hondle. Use o soft
cloth with o liquid detergent {not
ohrasive) o wipe those pors clean,
paying attention o sweep in one
direction.

he surface might get domoged by
same delergents o cleaning materdals,
Do not use aggressive detergents,
cleaning powders/crecms or any sharp
obieats during cleaning. Do not use
harsh abrasive deaners or sharp melal
serapers fo clean the oven door gluss
since they can scrotch the surdace, which

mary result in shattering of the gloss.

o QU0 not use steam cleaners o clean the
1 applionce os this may couss an elsorric

shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using o
piece of cloth dompened with cold water in
o manner os not o leave any cleaning agent
on i Diry with o soft and dry cloth. Residues
may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next fime,
Dried residuss on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped
with hook blodes, stesl wool or similor tools.
Remove caloium stuins {yallow stoins] by o
small amount of ime remover such as
vinegar or lemon iuice. You con also use
suftable commercially available products.

i the surface is heavily sofled, upply the
cleaning agent on o sponge and wait uniil it
is absorbed well. Then, clean the sufoce of
the hob with a damp cloth,

Sugarbosed foods such as thick cream
and syrup must be cleansd promptly
without waiting the surface 1o cool
down. Otherwise, gloss cerumic surfoce

may be domaged permunently.

Slight color fading moy ocour on coatings or
other surfoces in Hime. This will not affect
operation of the product.

Color fading and stains on the glass ceramic
surface is o normod condition, and not o
defect.
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Troubleshooting

Procuc et melnl nolzes while heating one conling,

k3

Whaen the metal parts are hedled, they may expand and cause noise, »>» This is not o
fault

Brocurl coes not operate,

-3

®

The mains fuse is defective or hos ipped. >»> Cheok fuses in the fuse box. F necessory,
reploce or reset them,

Product is not plugged info the {grounded} socket. »»> Check the plug connection.

if the display does not ight up when you switch the hob on agein, »»> Disconnect the
appliance of the circuit brecker. Woit 20 seconds and then reconnect it

Owverhaot protection is active, »»> Allow your hob fo cool down.

The cooking pot is not sultable. »»> Check your pot.

olb cvmbol appears on the cooking zone display.

®

You hove not placed the pot on the active cocking zone. »»> Check i there is o pot on
the cooking zone.

Your pot is not compatible with induciion cooking. »»» Check i vour cocking potis
compaiibde with induction hob.

The cocking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot s not wide
enough for the cooking zons. »»» Choose o pot wide encugh and center the pot on the
cooking zone praperly.

Cocking pot or cooking zone is overheated. »>> Allow them o cool down.

Selecier conling sone suddenly lurns ol duving cperation,

B

Cocking fime for the selected cooking zone may be over, »»» You may set o new
cooking fime or finish cooking.

Overheat profection ks active, »2» Allow yvour hob o cool down.

An objsct may be covering the fouch conirol pansl. »»> Remove the object on the
panal,

The pot doss not get waorm sven i the cooking 1one is on.

B

Your potis not compatible with induction cooking. »»> Check if your cooking potis
compatible with induction hob.

The cooking pot is not centerad properdy or the hottom surface of the pot is not wide
enough for the cooking zone. »>> Choaose o pot wide snough and center the poton the
cooking zons properly.

Consult the Authorised Service Agent or the dedler where vou have purchosed the product it
voss can not remedy the rouble although you have implemented the instructions in this section.
Never attempt 1o repalr o defective product yourself.
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